
Haz de tu evento un momento 
inolvidable, confiando en un equipo 

profesional con años de experiencia para 
brindar el mejor servicio a tus invitados



EGIA 

Dip de de aguacate con aceite verde y escarola frisee

Pintxo de tortilla de patata

Croissant de mantequilla de vegetal con pavo

Cucharita brisee de ensaladilla

Croquetas variadas 
Jamón ibérico, bacalao, boletus, marisco, pollo

Hojaldre de txistorra

Brocheta de brownie con fruta de temporada

Bebidas 
Agua, refrescos , cerveza y vino 

26 € ( IVA incluido)
Duracion del servicio: 45 minutos 

Servicio de pie

Los  platos indicados pueden 
tener trazas de alérgenos . Las 

personas que padezcan alergias 
o intolerancias se ruega lo 

comuniquen a nuestro personal 
de servicio. 



GROS 

Gazpacho de remolacha escalibada con aceite de cebollino

Roll de tortilla de patata rellena con surimi y mahonesa 

Croissant de mantequilla de vegetal con pavo 

Bocadito  de salpicón de bonito

Mini tartaleta brisee de hummus de garbanzos con cúrcuma, 
piparras, sésamo blanco y negro, pimentón dulce 

Croquetas variadas 
Jamón ibérico, bacalao, boletus, marisco, pollo

Samosas vegetales con chutney de mango

Yogurt con mermelada de frutos rojos o naranja y crumble

Bebidas 
Agua, refrescos , cerveza y vino 

29 € ( IVA incluido)
Duración: 45 minutos

Servicio de pie 

Los  platos indicados pueden 
tener trazas de alérgenos . Las 

personas que padezcan alergias 
o intolerancias se ruega lo 

comuniquen a nuestro personal 
de servicio. 



ANTIGUO

Salmorejo andaluz 

Croissant de mantequilla de paleta ibérica

Pan de pita de vegetal con pollo marinado

Cucharita brisee de rillete de antxoa

Tartaleta brisee de salmón con queso crema 

Pan bao de verduras al wok y queso feta

Croquetas variadas 
Jamón ibérico, bacalao, boletus, marisco, pollo

Gamba gabardina 
Brocheta de frutas 

Repostería variada 

Bebidas 
Agua, refrescos , cerveza y vino 

35€ ( IVA incluido)
Duración del servicio: 1h

Servicio de pie  

Los  platos indicados pueden 
tener trazas de alérgenos . Las 

personas que padezcan alergias 
o intolerancias se ruega lo 

comuniquen a nuestro personal 
de servicio. 



BEBIDAS

Todos nuestros servicios incluyen:

Agua

Refrescos

Cerveza

Cerveza sin alcohol

Vino tinto crianza

Vino blanco verdejo 

Vino Rosado 

SUPLEMENTOS 

Txakoli 3,00 €

Vermouth 4,20 €

Copa de Cava  6,00 €

Copa de Champagne 10,00 €

Café  1,80 €

Los  platos indicados pueden 
tener trazas de alérgenos . Las 

personas que padezcan alergias 
o intolerancias se ruega lo 

comuniquen a nuestro personal 
de servicio. 



CONDICIONES COCTEL

• El hotel Silken Amara Plaza se reserva la asignación del salón en

función del número de comensales

• El número de comensales a facturar, será el contratado con 48 horas

de antelación a la fecha del evento.

• Rogamos comuniquen las alergias o intolerancias de los asistentes

como mínimo 7 días antes del evento para poder elaborar un coctel

acorde.



EGIA 

Avocado dip with green oil and endive frisee

Spanish omelette with KM.0 eggs

Butter croissant with turkey, lettuce and egg

Russian salad canapé

Croquettes

(Iberian cured ham, cod, boletus, seafood, chicken)

Txistorra puff pastry

Brownie with seasonal fruit

Drinks

Water, soft drinks, beer and wine

26 € (VAT included)

Duration of service: 45 minutes

Standing service

The dishes listed may contain 
traces of allergens. People who 

suffer from allergies or 
intolerances are kindly requested 

to inform our service staff.



GROS 

Gazpacho of roasted beetroot with chives oil

Spanish omelette roll stuffed with surimi and mayonnaise

Butter croissant with turkey, lettuce and egg

Small bite of “ bonito “ tuna  

Mini brisee tartlet of chickpea hummus with turmeric, 

peppers, black ,white sesame and sweet paprika

Croquettes

(Iberian cured ham, cod, boletus, seafood, chicken)

Vegetable samosas with mango chutney

Yoghurt with red fruit or orange marmalade and crumble

Drinks

Water, soft drinks, beer and wine

29 € (VAT included)

Duration of service: 45 minutes

Standing service

The dishes listed may contain 
traces of allergens. People who 

suffer from allergies or 
intolerances are kindly requested 

to inform our service staff.



ANTIGUO

Andalusian gazpacho

Butter croissant with iberian ham

Vegetable pita bread with marinated chicken

Anchovy rillete canape

Salmon and cream cheese brisee tartlet

Vegetable wok and feta cheese bao bread

Croquettes
(Iberian cured ham, cod, boletus, seafood, chicken)

Fried prawns

Fruit brochette

Assorted pastries

Drinks
Water, soft drinks, beer and wine

35€ (VAT included)
Duration of service: 1 hour

Standing service

The dishes listed may contain 
traces of allergens. People who 

suffer from allergies or 
intolerances are kindly requested 

to inform our service staff.



BEVERAGES

All our services include:

Water

Soft drinks

Beer

Alcohol free beer

Crianza red wine

Verdejo white wine

Rosé wine

SUPLEMENTOS 

Txakoli 3,00 €

Vermouth 4,20 €

Glass of cava 6,00 €

Glass of Champagne 10,00 €

Coffee 1,80 €



COCKTAIL CONDITIONS

• The Silken Amara Plaza Hotel reserves the right to assign the room

according to the number of guests.

• The number of persons to be billed will be the number contracted 48

hours before the date of the event.

• Please inform us of any allergies or intolerances of those attending at

least 7 days before the event so that we can prepare a suitable cocktail.



EGIA 

Trempette d'avocat à l'huile verte et à l'endive frise 

Pintxo d'omelette aux pommes de terre

Croissant au beurre aux légumes et à la dinde

Petit cuillère brisee de salade russe

Croquettes assorties

(Jambon ibérique, morue, bolets, fruits de mer, poulet)

Pâtisserie Txistorra

Brochette de brownie avec fruits de saison

Boissons

Eau, boissons non alcoolisées, bière et vin

26 € ( IVA incluido)
Durée du service: 45 minutes 

Servicio debout

Les plats mentionnés peuvent 
contenir des traces d'allergènes. 

Les personnes souffrant 
d'allergies ou d'intolérances sont 

priées d'en informer notre 
personnel de service.



GROS 

Gazpacho de betteraves rôties à l'huile de ciboulette

Rouleau d'omelette de pommes de terre farci au surimi et à la 

mayonnaise

Croissant au beurre aux légumes et à la dinde

Petite bouchée de salpicon de thon 

Mini tartelette de houmous de pois chiches au curcuma, poivrons, 

sésame noir et blanc et paprika doux 

Croquettes assorties 

(Jambon ibérique, morue, bolets, fruits de mer, poulet)

Samosas de légumes avec chutney de mangue

Yoghourt avec marmelade de fruits rouges ou d'orange et crumble 

Boissons 

Eau, boissons non alcoolisées, bière et vin 

29 € (TVA incluse)
Durée : 45 minutes

Service debout

Les plats mentionnés peuvent 
contenir des traces d'allergènes. 

Les personnes souffrant 
d'allergies ou d'intolérances sont 

priées d'en informer notre 
personnel de service.



ANTIGUO

Gazpacho andalou 

Croissant au beurre de jambon ibérique

Pain pita aux légumes et au poulet mariné

Cuillère à rillette brisee d'anchois

Tartelette au saumon et au fromage frais 

Pain bao au wok de légumes et à la feta

Croquettes assorties 

(Jambon ibérique, morue, bolets, fruits de mer, poulet)

Crevettes et gambas 

Brochette de fruits 

Assortiment de pâtisseries

Bebidas 
Agua, refrescos , cerveza y vino 

35€ ( IVA incluido)
Durée : 1 heure

Service debout

Les plats mentionnés peuvent 
contenir des traces d'allergènes. 

Les personnes souffrant 
d'allergies ou d'intolérances sont 

priées d'en informer notre 
personnel de service.



BOISSONS

Tous nos services comprennent :

Eau

Boissons

Bière

Bière sans alcool

Vin rouge crianza

Vin blanc verdejo 

Vin rosé

SUPPLÉMENTS

Txakoli 3,00 €

Vermouth 4,20 €

Coupe Cava  6,00 €

Coupe Champagne 10,00 €

Café  1,80 €



CONDITIONS DU COCKTAIL

• L'hôtel Silken Amara Plaza se réserve le droit d'attribuer la salle en

fonction du nombre de convives.

• Le nombre de personnes à facturer sera le nombre contracté 48

heures avant la date de l'événement.

• Veuillez nous informer des éventuells allergies ou intolérances des

personnes présentes au moins 7 jours avant l'événement afin que nous

puissions préparer un cocktail adapté.




