


De primero
*Nuestro guiso del día

*Timbal de  lechugas con pimiento asado, 
queso  de cabra caramelizado y tapenade

*Arroz con guiso de setas y mousse de foie

De segundo
*Codillo de cerdo asado, jugo de su cocción y 

calabaza con vainilla
*Salteado de ternera agridulce con verduras y 

arroz basmati
*Pescado del día con pac choi y vinagreta de 

tomate concassé

De postre
*Crema de huevo caramelizada y arroz suflado

*Tarta de queso y pistachos
*Fruta del día preparada

Lunes a Viernes 20,00€ (IVA incluido) 
Sábados y festivos 24,00€ (IVA incluido)
Incl. pan y 1 bebida*, postre y selección de café o té

*Agua, caña o copa de vino de la casa

First Course
*Our stew of the day
*Lettuce timbale with roasted pepper, 
caramelized goat cheese and tapenade
*Rice with mushroom stew and foie mousse

Second Course
*Roasted pork knuckle, cooking juices and 
pumpkin with vanilla
*Sweet and sour beef stir-fry with vegetables 
and basmati rice
*Fish of the day with pac choi and concassé 
tomato vinaigrette

Dessert
*Caramelized egg cream and puffed rice
*Cheese and pistachio cake
*Fruit of the day prepared

20.00€(VAT included) Monday to Friday

24,00€ (VAT included) Saturdays and Bank Holidays

Incl. bread and 1 drink*, dessert and coffee or tee
*Water, beer or glass of house wine

Del 11 al 23 de marzo de 2024
De 13.30h a 15.30h 

¡Y si lo que te apetece es picotear y algún plato de la carta, no dejes de hacerlo, mira los platos de 
picar y luego algo del menú!

Los entrantes valen 9€, los principales 12€ y los postres 5€ (LUNES A VIERNES, No festivos)

Menú válido hasta un máximo de 15 personas; para más personas consultar

El servicio en Terraza tendrá un suplemento de 2€ persona

The terrace service will have a supplement of € 2 per person

MIÉRCOLES
COCIDO 

COMPLETO



(sólo en Cafetería)
(only in the coffee shop) 

Lunes a viernes No festivos

El servicio en Terraza tendrá un suplemento de 2€ persona
The terrace service will have a supplement of € 2 per person

Seleccione 1 opción entre
Cuenco patatas con kimchi 

Mini Ensalada del día
2 croquetas caseras
Guiso - sopa del día

Elija un plato entre
Guiso del día

Timbal de  lechugas con pimiento asado, queso  
de cabra caramelizado y tapenade

Arroz con guiso de setas y mousse de foie
Codillo de cerdo asado, jugo de su cocción y 

calabaza con vainilla
Salteado de ternera agridulce con verduras y arroz 

basmati
Pescado del día con pac choi y vinagreta de 

tomate concassé

Añadimos 
Agua, caña o copa de vino de la casa  

Pan y Café Incluidos

14€
(IVA incluido) 

Select 1 option between
Bowl of potatoes with kimchi

Mini Salad of the day
2 homemade croquettes
Stew - soup of the day

Choose a dish between
Stew of the day

Lettuce timbale with roasted pepper, caramelized 
goat cheese and tapenade

Rice with mushroom stew and foie mousse
Roasted pork knuckle, cooking juices and 

pumpkin with vanilla
Sweet and sour beef stir-fry with vegetables and 

basmati rice
Fish of the day with pac choi and concassé 

tomato vinaigrette

We add
Water, beer or glass of house wine 

Bread and Coffee Included

€14
(VAT included)

Del 11 al 23 de marzo de 2024
De 13.30h a 15.30h y de 20.30h a 23.00h



Menú 1

Croquetas caseras de jamón
Hamburguesa de pollo del chef

Bola de helado

13,00 € ( IVA incluido) 
Incluye pan y 1 bebida

Menú 2

Mini ración de jamón ibérico
Tirabuzones de pollo

Yogurt

11,00 € ( IVA incluido) 
Incluye pan y 1 bebida

* Hasta 12 años

Menu 1

Homemade ham croquettes
Chef’s chicken burger
Ice cream ball

13,00 € (VAT included)
Includes bread and 1 drink

Menu 2

Mini portion of Iberian ham
Chicken ringlets
Yogurt

11,00 € (VAT included)
Includes bread and 1 drink

*Until 12 years old
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