
COCTEL QUIRÓS

Copa de Bienvenida
(Coctel de cava con infusión de frutas tropicales)

Degustación de quesucos de la Cavada con confitura casera de pera y manzana

Lingote de nuestra ensalada de marisco con esencia de limón

Bocado de salmón ahumado, crema de queso ,guacamole y pan de centeno

Selectos bocaditos de calamar y alioli, ventresca y pimientos, rulo de cabra y cebolla caramelizada, 
jamón Ibérico con tomate rallado

Canapé de anchoa con pimiento asado

Steak tartar con cebolla crujiente y caramelo de naranja

Patatas fritas con alioli

Nuestras croquetas caseras de jamón

Risotto de setas silvestres y queso parmesano

Pan bao con un toque crocante relleno de pulpo emparrillado, panceta y salsa picante de jengibre

Selección de pastelitos variados
(eclair de chocolate, mini opera, crumble de frambuesa…)

Bodega:
Vino Tinto D.O Rioja

Vino Blanco D.O Verdejo
Agua mineral, cerveza y refrescos



COCTEL BLANCHARD

Copa de Bienvenida
(Coctel de cava con infusión de frutas tropicales)

Selección de embutidos ibéricos acompañados de crujientes panecillos

Selección de mini conos salados rellenos de finas cremas
(guacamole, queso cremoso y jamón, morcilla con pimientos y mousse de pato)

Brioche relleno de aguacate y salmón ahumado

Mini focaccia rellena de jamón y tomate

Tosta de sobao pasiego con anchoa serie limitada (Origen Cantabria)

Salmorejo con crujiente de jamón ibérico

Mini perrito con kétchup especiado y cebolla crujiente

Croqueta de centollo y buey de mar sobre mayonesa de ostras

Rabas de calamar con alioli al ajo negro

Morcilla de Sotopalacios frita y acompañada de compota de manzana y cebolla crujiente

Langostino crujiente macerado con albahaca y mayonesa de soja

Empanadillas artesanas

Sable breton, cremoso de chocolate con leche y aromático de café

Bodega:
Vino Tinto D.O Rioja

Vino Blanco D.O Verdejo
Agua mineral, cerveza y refrescos



COCTEL RIANCHO

Copa de Bienvenida
(Coctel de cava con infusión de frutas tropicales)

Degustación de quesucos de la Cavada con confitura casera de pera y manzana

Canapé de anchoa con pimiento asado

Mini croissant relleno de mousse de bonito, salmón ahumado y lechuga

Selectos bocaditos de calamar y alioli, ventresca y pimientos, rulo de cabra y cebolla caramelizada, 
jamón Ibérico con tomate rallado

Tartar de atún con ajo blanco

Tartaleta de nuestra ensalada de marisco con esencia de limón

Salmorejo con crujiente de jamón ibérico

Merluza de pincho de cantabrico a la romana con pimientos asados

Langostinos crujientes macerados con albahaca y mayonesa de wasabi

Mini albondigas de tudanca estofadas al vino tinto

Nuestras croquetas caseras de jamón

Hamburguesita con pepinillo, cebolla crocante y salsa de queso chedar

Patatas fritas con alioli

Risotto de setas silvestres y queso parmesano

Cup cakes variados de frambuesa,menta y maracuya

Bodega:
Vino Tinto D.O Rioja

Vino Blanco D.O Verdejo
Agua mineral, cerveza y refrescos



COCTEL SOLANA
Copa de Bienvenida

(Coctel de cava con infusión de frutas tropicales)

Degustación de quesucos de la Cavada con confitura casera de pera y manzana

Selección de embutidos ibéricos acompañados de crujientes panecillos

Canapé de anchoa con pimiento asado

Mini croissant relleno de mousse de bonito, salmón ahumado y lechuga

Selectos bocaditos de calamar y alioli, ventresca y pimientos, rulo de cabra y cebolla caramelizada, 
jamón Ibérico con tomate rallado

Steak tartar con cebolla crujiente y caramelo de naranja

Lingote de nuestra ensalada de marisco con esencia de limón

Salmorejo con crujiente de jamón ibérico

Cocochas de bacalao emulsionadas al vino blanco

Pollo crujiente macerado en cítricos y mayonesa a las finas hierbas

Pulpo asado al carbón sobre falso rissotto de patatines

Nuestras croquetas caseras de jamón

Rabas de calamar con alioli al ajo negro

Mini perrito con kétchup especiado y cebolla crujiente

Patatas fritas con alioli

Risotto de setas silvestres y queso parmesano

Mesa variada de pequeños dulces

Bodega:
Vino Tinto D.O Rioja

Vino Blanco D.O Verdejo
Agua mineral, cerveza y refrescos


