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**El segundo plato podrá elegirse al momento en caso de ser menos de 25 personas. En el caso de que sean 

más deberá elegirse un plato común o bien indicar el nº de comensales que comen cada plato. 

 

 

 

 

 

 

MENU Nº 1 
 

ENTRANTES 

Picoteo al centro (1 ración para cada 4 personas) 

Surtido de embutidos ibéricos acompañados de su pan con tomate 

Surtido de pudines caseros con mayonesa de soja 

Rabas de Calamar con alioli 

Croquetas caseras  

 

SEGUNDO PLATO (a elegir) 

 

Merluza de anzuelo rellena de jamón ibérico y queso en salsa de champiñones 

ó 

Carrilleras ibéricas al tomillo sobre Crema especial de Patata 

*** 

Tarta San Marcos acompañada con helado de la casa 

*** 

- Dulces Navideños - 

 

 

Incluye: Pan, Bodega de la casa y Café 

 

 

Precio por persona 31€  



 

**El segundo plato podrá elegirse al momento en caso de ser menos de 25 personas. En el caso de que sean 

más deberá elegirse un plato común o bien indicar el nº de comensales que comen cada plato. 

 

 

 

 

MENU Nº 2 
 

 

ENTRANTES 

 

 

Pastel de Changurro y Merluza con vinagreta de tomate y mayonesa de cebollino 

*** 

Arroz meloso de setas y queso parmesano

 

 

SEGUNDO PLATO (a elegir) 

Merluza del Cantábrico en salsa verde con almejas 

ó  

Solomillo ibérico asado sobre dulce de calabaza y su jugo trufado 

*** 

Tiramisú casero con helado de la casa 

*** 

- Dulces Navideños - 

 

 

Incluye: Pan, Bodega de la casa y Café 

 

 

Precio por persona 33.50€  



 

**Se deberá elegir un primer plato común para todos los comensales.  

**El segundo plato podrá elegirse al momento en caso de ser menos de 25 personas. En el caso de que sean 

más deberá elegirse un plato común o bien indicar el nº de comensales que comen cada plato. 

 

 
 

MENU Nº 3 

ENTRANTES AL CENTRO (1 ración para cada 4 personas) 

 

Jamón ibérico de recebo acompañado de su pan con tomate 

Rabas de calamar con alioli 

 

PRIMER PLATO (a elegir) 

Arroz marinero con almejas y calamares  

ó 

Ensalada de queso de cabra y confitura de tomate sobre brotes de la huerta 

 

SEGUNDO PLATO (a elegir) 

Lomo de lubina relleno de verduritas de temporada con crema ligera de gambas 

ó  

Entrecot de vacuno al queso con patatas y pimientos 

*** 

Tarta Selva negra con helado de la casa 

*** 

- Dulces Navideños - 

 

Incluye: Pan, Bodega de la casa y Café 

 

Precio por persona 35€  


