
Entrante

Ensalada de tomate al corte con tartar de bonito y aguacate y vinagreta de tomate

Alubia pinta de Álava con sus sacramentos y piparras

Raviolis de mejillón con porrusalda Thai

Festival de verduras de temporada

Pastel de pescado con salsa americana

Plato principal

Pescado del día con crema de coliflor y vinagreta de piparras

Pisto de verduras y huevo a baja temperatura

Carrillera de ternera con puré de celery y salsa de curry amarillo

Arroz caldoso de calabaza, coliflor y cebolla roja crujiente

Presa de cerdo con emulsión de zanahoria y jugo reducido

Postre

Tarta de queso casera con helado

Mousse de chocolate, platano y aguacate

Fruta de temporada

Café al gusto con brownie

24,00 € (IVA incluido) 
Incluye bebida

Servicio de pan 1€

Menú semanal 
27 NOV– 1 DIC

SERVICIO MEDIODÍA

Los  platos indicados 
pueden tener trazas de 

alérgenos . Las personas 
que padezcan alergias o 
intolerancias se ruega lo 
comuniquen a nuestro 
personal de servicio. 



Lehenengo platera

Tomate-entsalada ebakita hegaluze- eta aguakate-tartarearekin eta tomate-

ozpin-olioarekin

Arabako babarrunak, bere sakramentuekin eta piperrekin

Muskuilu-ravioliak Thai porrusaldarekin

Garaiko barazkiak

Arrain-pastela saltsa amerikarrarekin

Plater nagusia

Eguneko arraina azalore-kremarekin eta piper-ozpin-olioarekin

Barazki pistoa eta arrautza tenperatura baxuan

Txahal-masaila celery purearekin eta curry horiaren saltsarekin

Arroz saldatsua kalabazarekin, azalorearekin eta tipula gorri kurruskariarekin

Txerri-presa azenario-emultsioarekin eta zuku murriztuarekin

Postrea

Etxeko gazta-tarta izozkiarekin

Txokolate, platano eta aguakatezko moussea

Garaiko fruta

Kafea gustura browniearekin
24,00 € (BEZ a barne) 

Edaria barne
Ogi zerbitzua 1€

Asteko menua
Azaroak 27– Abenduak 1
EGUERDIKO ZERBITZUA

Adierazitako platerek alergenoen
aztarnak izan ditzakete

Alergenoei buruzko informazioa
beharrez gero gure zerbitzariei

galdetu mesedez



Starters

Chopped tomato salad with tartar of tuna and avocado and tomato vinaigrette

Beans from Alava with their sacraments and piparras (peppers)

Mussel ravioli with Thai porrusaldaFestival of seasonal vegetables

Fish pie with american sauce

Main course

Fish of the day with cauliflower cream and red pepper vinaigrette

Vegetable ratatouille and low-temperature egg

Veal cheek with celery puree and yellow curry sauce

Rice with pumpkin, cauliflower and crunchy red onions

Pork with carrot emulsion and reduced juices

Dessert

Homemade cheesecake with ice cream

Chocolate, banana and avocado mousse

Fruit of the season

Coffee with brownie

24,00 € (IVA incluido) 
Incluye bebida

Servicio de pan 1€

Weekly menu
27 NOV- 1 DEC

LUNCH SERVICE 

The indicated dishes may 
have traces of allergens. 
People who suffer from 
allergies or intolerances, 
please inform our service 

staff



Entrées
Salade de tomates hachées avec tartare de thon et avocat et vinaigrette de tomates

Haricots d'Alava avec leurs sacrements et piparras (poivrons)

Raviolis de moules à la porrusalda thaïlandaise

Festival de légumes de saison

Tourte de poisson à la sauce américaine

Plat principal

Poisson du jour avec crème de chou-fleur et vinaigrette de poivrons rouges

Ratatouille de légumes et œuf basse température

Joue de veau avec purée de céleri et sauce au curry jaune

Riz au potiron, au chou-fleur et aux oignons rouges croquants

Porc avec émulsion de carottes et jus réduit

Dessert

Gâteau au fromage maison avec glace

Mousse au chocolat, à la banane et à l'avocat

Fruits de saison

Café avec brownie

24,00 € (TVA comprise)
Boissons comprises
Service de pain 1€

Menu hebdomadaire
27 NOV – 1  DEC 

SERVICE DÉJEUNER

Les plats indiqués sont
susceptibles de contenir
des traces d´allergènes.
En cas d´allergie ou d´
intolérance alimentaire,
veuillez le comuniquer
à notre personnel de
services


