Menu semanal
25-27 MAR
SERVICIO MEDIODIA

El menu de hoy
Today’s Menu

Entrante

Ensalada de tomate al corte con tartar de bonito y aguacate y vinagreta de tomate
Alubia pinta de Araba con sus sacramentos y piparras
Marmitako de salmdn ligeramente picante
Escalibada de verduras con anchoas al salazén y tomatito asado

Berenjena asada y rebozada al curry amarillo con pesto rojo

Plato principal
Pescado del dia sobre emulsién de cebolleta, tomate al horno y vinagreta de piparras
Lingote de carrillera de ternera con emulsién de boniato y salsa de curry amarillo
Contramuslo de pollo thai con packchoi
Presa de cerdo al horno con emulsién de zanahoria

Arroz caldoso con setas variadas, calabazay brocoli

Postre
Tarta de queso casera con helado

Café al gusto con brownie

24,00 € (IVA incluido)
Incluye agua

Los platos indicados pueden tener trazas -
de alérgenos . Las personas que padezcan Servicio de Pan 1 :50€

alergias o intolerancias se ruega lo Consulte nuestra
comuniquen a nuestro personal de carta de vinos en el COdIgO OR

serviclo.



Asteko menua
Martxoak 25-27
EGUERDIKO ZERBITZUA

El menu de hoy
Today’s Menu

Lehenengo platera

Tomate-entsalada hegaluze eta aguakate-tartarearekin eta tomate-ozpin-olioarekin
Bertako babarrunak bere sakramentuekin
Izokin-marmitakoa
Barazki-eskalibada antxoa gazituekin eta tomatetxo erreak

Berenjena errea eta arrautzaztatua curry horian, pestoarekin

Plater nagusia

Eguneko arraina tipulin-emultsioaren gainean, tomateak labean eta piper-ozpin-olioa
Txahal-masaila, batato-emultsioarekin eta curry horiaren saltsarekin
Thai oilasko-izterra packchoiarekin
Zerri-presa labean, azenario-emultsioarekin

Arroz saldatsua perretxikoekin, kalabazarekin eta brokoliarekin

Postrea
Etxeko gazta tarta izozkiarekin

Kafea gustura browniearekin

24,00 € (BEZ a barne)

Adierazitako platerek alergenoen . . Ura barne
aztarnak izan ditzakete Ogi zerbitzua 1,50€

Alergenoei buruzko informazioa Kontsultatu gure
beharrez gero gure zerbitzariei ardo-karta OR kodean

galdetu mesedez



Weekly menu
25-27 MAR
LUNCH SERVICE

El menu de hoy
Today’s Menu

Starters

Tomato salad with tartar of tuna and avocado and tomato vinaigrette
Local pinto bean stew with sacraments
Slightly spicy salmon marmitako
Vegetable escalibada with salted anchovies and roasted tomatoe

sRoasted and battered aubergine in yellow curry with red pesto

Main course

Fish of the day on spring onion emulsion, baked tomatoes and piparras vinaigrette
Beef cheek with sweet potato emulsion and yellow curry sauce
Thai chicken breast with packchoi
Baked pork shoulder with carrot emulsion

Rice with mixed mushrooms, pumpkin and broccoli

Dessert

Homemade cheese cake with ice cream

Coffee with brownie

24,00 € (IVA incluido)

Water included

Bread Service 1,50€

Consult our wine list in the QR code



Menu hebdomadaire
25-27 MAR
SERVICE DEJEUNER

El menu de hoy
Today’s Menu

Entrées

Salade de tomates avec tartare de thon et avocat et vinaigrette de tomates
Rago(it de haricots pinto Araba avec sacrements et piparras
Marmitako de saumon légerement épicé
Escalibada de légumes avec anchois salés et tomates grillées

Aubergine rétie et panée au curry jaune et au pesto rouge

Plat principal

Poisson du jour sur émulsion d'oignons de printemps, tomates au four et vinaigrette
de piparras
Joue de beeuf en lingot avec émulsion de patate douce et sauce au curry jaune
Blanc de poulet thailandais au packchoi
Epaule de porc au four avec émulsion de carottes

Riz aux champignons, au potiron et au brocoli

Dessert

Gateau au fromage maison avec glace

Café avec brownie

Les plats indiqués sont
susceptibles de contenir
des traces d'allergenes.
En cas dallergie ou d’
intolérance alimentaire,
veuillez le comuniquer

a notre personnel de
services

24,00 € (TVA incluse)
L'eau compris

Service de pain 1,50€

Voir notre carte des vins dans le code QR



