21 — 24 Julio
Servicio mediodia

Menu semanal

Aperitivo
Brioche de salpicén de bonito

Entrante

Ensalada de tomate al corte con tartar de bonito, aguacate y vinagreta de tomate
Gazpacho de remolacha escalibada con encurtidos
Ensaladilla rusa con gambas y mahonesa de chipotle
Marmitako de bonito ligeramente picante

Hummus de piquillos, totopos fritos y pimientos de Gernika

Plato principal

Txipiron Pereira, puerro poché, vinagreta de piparras y mahonesa de tinta

Taco de bonito, emulsion de zanahoria y vegetales escabechados

— Contra muslo de pollo, patata al tenedor y salsa con limén y miel

Tagliata de calabacin a las finas hierbas con mozzarella y pesto rojo
Arroz cremoso de boletus y setas de temporada
- Postre
v d b
Tarta de queso casera con helado

Yogur con coulis de frutos rojos y crumble

Sorbete de limoén con coulis de mango y crumble

Café al gusto con brownie

Incluye agua y copa de vino del afio
Servicio de pan 1,50€
Consulte nuestra c

—
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Uztailak 21 - 24
Eguerdiko zerbitzua

Asteko menua

Aperitiboa

Hegaluze-salpikoiaren briochea

Lehenengo platera

Tomate-entsalada, hegaluze eta ahuakate-tartarrarekin eta tomate ozpin-
olioarekin
Erremolatxa-gazpatxo mailakatua ozpinetakoekin
Entsaladilla errusiarra ganbekin eta txipotle-maionesarekin
Hegaluze-marmitakoa, pikante samarra
Pikillo piper, totopo frijitu eta Gernikako piperren hummusa
Plater nagusia
Pereira txipiroia, poché porrua, piperren ozpin-olioa eta tinta-maionesa
Hegaluze-zatia, azenario-emultsioa eta barazki eskabetxatuak
Oilasko-izterraren kontra, patata sardexkarekin eta saltsa limoi eta eztiarekin

Kalabazin-tagliata belar finetan mozzarella eta pesto gorriarekin

Boletus eta sasoiko perretxikoz egindako arroz krematsua
Postrea

Etxeko gazta-tarta izozkiarekin
Jogurta fruitu gorrien coulisarekin eta crumblea
Limoi-sorbetea mango-coulisarekin eta crumblearekin

Kafea gustura brownierekin

Ura eta urteko arko kopa barne
Ogi zerbitzua 1,50€

Kontsultatu gure ardo-kart Silken
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BAT

included

July 21 - 24
Lunch service

Weekly menu

Aperitif
Brioche of tuna salpicon

Starter

Sliced tomato salad with tuna tartar and avocado and tomato vinaigrette

Gazpacho of escalibada beet with pickles
Russian salad with prawns and chipotle mayonnaise
Marmitako of slightly spicy tuna

Hummus of piquillos, fried tortilla chips and Gernika peppers

Main course

Pereira squid, poached leek, piparras vinaigrette and ink mayonnaise
Taco of tuna, carrot emulsion and pickled vegetables
Against chicken thigh, potato fork and sauce with lemon and honey
Tagliata of zucchini with fine herbs, mozzarella and red pesto

Creamy rice with boletus and seasonal mushrooms
Dessert

Homemade cheesecake with ice cream

Yogurt with red fruit coulis and crumble
Lemon sorbet with mango coulis and crumble

Coffee with brownie

Water and wine glass of the year incl.

Bread Service 1,50€
Consult our wine list in the
Silken
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Juillet 21 - 24
Service dejeuner

Menu hebdomadaire
Apéritif

Brioche au salpicon de thon
Entrées
Salade de tomates en tranches avec tartare de thon et d'avocat et vinaigrette
a la tomate
Gazpacho de betteraves roties aux cornichons
Salade russe aux crevettes et mayonnaise au chipotle
Marmitako de thon Iégerement épicé
Hummus de poivrons piquillos, chips de tortilla frites et poivrons de Gernika
Plat principal
Calmar de Pereira, poireau poché, vinaigrette de piparras et mayonnaise a I'encre
Taco de thon, émulsion de carottes et Iegumes marinés
Contre-cuisse de poulet, pommes de terre a la fourchette et sauce au citron et au
miel
Tagliata de courgettes aux fines herbes, mozzarella et pesto rouge
Riz crémeux aux cepes et champignons de saison
Dessert
Gateau au fromage maison avec glace
Yoghourt au coulis de fruits rouges et crumble
Sorbet au citron avec coulis de mangue et crumble

Café avec brownie

Eau et verre de vin de I'année
Silken
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