
01 – 05 septiembre
Servicio mediodía

Menú semanal

Entrante
Ensalada de tomate al corte con tartar de bonito, aguacate y vinagreta de tomate

Endivia a la plancha con emulsión de remolacha, vinagreta de piparras, queso 

feta y frutos secos

Sopa de pescado a la donostiarra

Setas variadas con emulsión de coliflor y huevo a baja temperatura

Ajo blanco de melón y pepino con encurtidos

Plato principal

Taco de bonito a la plancha con piperrada y tomate casero
Presa de cerdo con emulsión de zanahoria y jugo reducido

Callos y morros al estilo tradicional 
Berenjena crunchy con pesto rojo y bouquet de ensalada

Arroz caldoso de txipis con salsa americana

Postre

Tarta de queso casera con helado

Yogur con coulis de frutos rojos y crumble

Sorbete de mandarina con coulis de mango 

Café al gusto con brownie

24€

IVA incl.

Aperitivo
Ensaladilla rusa con huevo rallado y pan curasao

Incluye agua y copa de vino del año 

Servicio de pan 1,50€

Consulte nuestra carta 

de vinos en el código QR



Irailak 01 - 05
Eguerdiko zerbitzua

Asteko menua

Aperitiboa
Entsaladilla errusiarra arrautza birrinduarekin eta ogi onduarekin

Lehenengo platera
Tomate-entsalada, hegaluze eta ahuakate-tartarrarekin eta tomate ozpin-

olioarekin

Endibia plantxan erremolatxa-emultsioarekin, piperren ozpin-olioarekin, feta 

gaztarekin eta fruitu lehorrekin

Arrain zopa donostiar erara

Askotariko perretxikoak azalore-emultsioarekin eta tenperatura baxuko

arrautzarekin

Meloi eta pepinozko baratxuri zuria ozpinetakoekin

Plater nagusia

Hegaluze-zatia plantxan piperradarekin eta etxeko tomatearekin

Txerri-harrapakina azenario-emultsioarekin eta zuku murriztuarekin

Tripakiak eta muturrak estilo tradizionalean

Crunchy berenjena pesto gorriarekin eta entsaladaren bouqueta

Txipi-arroz saldatsua saltsa amerikarrarekin

Postrea
Etxeko gazta-tarta izozkiarekin

Jogurta fruitu gorrien coulisarekin eta crumblea

Mandarina-sorbetea mango-coulisarekin

Kafea gustura brownierekin

24€

BEZ a barne

Ura eta urteko arko kopa barne

Ogi zerbitzua 1,50€

Kontsultatu gure ardo-karta QR kodean



Weekly menu

September 01 - 05
Lunch service

Aperitif
Russian salad with grated egg and curasao bread

Starter
Sliced tomato salad with tuna tartar and avocado and tomato vinaigrette

Grilled endive with beetroot emulsion, piparra vinaigrette, feta cheese, and nuts

San Sebastian-style fish soup

Assorted mushrooms with cauliflower emulsion and slow-cooked egg

Melon and cucumber gazpacho with pickles

Main course
Grilled bonito taco with piperrada and homemade tomato

Pork shoulder with carrot emulsion and reduced juice

Traditional-style tripe and snout

Crunchy eggplant with red pesto and salad bouquet

Brothy squid rice with American sauce

Dessert
Homemade cheesecake with ice cream

Yogurt with red fruit coulis and crumble 

Mandarin sorbet with mango coulis

Coffee with brownie 

24€
BAT 

included

Water and wine glass of the year incl.

Bread Service 1,50€

Consult our wine list in the QR code



Menu hebdomadaire

Septembre 01 - 05
Service dejeuner

Apéritif

Salade russe avec œuf râpé et pain curasao

Entrées

Salade de tomates en tranches avec tartare de thon et d'avocat et vinaigrette 

à la tomate

Endive grillée avec émulsion de betterave, vinaigrette aux piparras, feta et 

fruits secs

Soupe de poisson à la mode de Saint-Sébastien

Champignons variés avec émulsion de chou-fleur et œuf à basse température

Ajo blanco au melon et concombre avec cornichons

Plat principal

Taco de thon grillé avec piperade et tomate maison

Longe de porc avec émulsion de carotte et jus réduit

Tripes et museaux à la manière traditionnelle 

Aubergine croustillante avec pesto rouge et bouquet de salade

Riz aux calamars bouillonnants à la sauce américaine

Dessert

Gâteau au fromage maison avec glace

Yoghourt au coulis de fruits rouges et crumble
Sorbet à la mandarine avec coulis de mangue

Café avec brownie

24€
BAT 

included

Eau et verre de vin de l'année 

Service de pain 1,50€

Voir notre carte des vins dans le code QR
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