
15 – 19 septiembre 
Servicio mediodía

Menú semanal

Entrante
Ensalada de tomate al corte con tartar de bonito, aguacate y vinagreta de tomate

Tagliata de calabacín, pesto rojo y emulsión de celery

Salteado de setas variadas, emulsión de coliflor y huevo a baja temperatura

Hummus de garbanzos y cúrcuma, encurtidos y pan curasao

Ensaladilla rusa con bonito, colita de gamba, huevo rallado y pan curasao

Plato principal

Taco de bonito a la plancha, piperada y tomate casero 

Medallón de carrillera de ternera, emulsión de zanahoria y su jugo

Marmitako de bonito ligeramente picante 

Berenjena crunchy, pimientos de Gernika y ensalada de brotes

Lasagna de carne guisada con tomate de la mamma

Postre

Tarta de queso casera con helado

Yogur con coulis de frutos rojos y crumble

Sorbete de frambuesa con coulis de mango y crumble

Café al gusto con brownie

24€

IVA incl.

Aperitivo
Gazpacho de remolacha escalibada

Incluye agua y copa de vino del año 

Servicio de pan 1,50€

Consulte nuestra carta 

de vinos en el código QR



Irailak 15 - 19
Eguerdiko zerbitzua

Asteko menua

Aperitiboa
Erremolatxa-gazpatxo eskalibatua

Lehenengo platera
Tomate-entsalada, hegaluze eta ahuakate-tartarrarekin eta tomate ozpin-

olioarekin

Kalabazin-tagliata, pesto gorria eta celery-ren emultsioa

Askotariko perretxikoen salteatua, azalore-emultsioa eta arrautza tenperatura

baxuan

Garbantzu eta kurkumaren hummusa, ozpinetakoak eta kurasao-ogia

Entsaladilla errusiarra hegaluzearekin, ganba-kolatxoarekin, arrautza

birrinduarekin eta ogi kurasaoarekin

Plater nagusia

Hegaluze-zatia plantxan, piperradarekin eta etxeko tomatearekin

Txahal-masailaren medailoia, azenario-emultsioa eta bere zukua

Hegaluze-marmitakoa, pikante samarra

Crunchy berenjena, Gernikako piperrak eta kimu-entsalada

Haragi-lasagna gisatua mammako tomatearekin

Postrea
Etxeko gazta-tarta izozkiarekin

Jogurta fruitu gorrien coulisarekin eta crumblea

Mugurdi-sorbetea mango-coulisarekin eta crumblearekin

Kafea gustura brownierekin

24€

BEZ a barne

Ura eta urteko arko kopa barne

Ogi zerbitzua 1,50€

Kontsultatu gure ardo-karta QR kodean



Weekly menu

September 15 - 19
Lunch service

Aperitif
Roasted beetroot gazpacho 

Starter
Sliced tomato salad with tuna tartar and avocado and tomato vinaigrette

Zucchini tagliata, red pesto, and celery emulsion

Sautéed mixed mushrooms, cauliflower emulsion, and slow-cooked egg

Chickpea and turmeric hummus, pickles, and curasao bread

Russian salad with tuna, shrimp tails, grated egg, and curasao bread

Main course
Grilled tuna taco, piperade, and homemade tomato sauce

Beef cheek medallion, carrot emulsion, and beef gravy

Slightly spicy tuna stew 

Crunchy eggplant, Gernika peppers, and sprout salad

Lasagna with stewed meat and mamma's tomato sauce

Dessert
Homemade cheesecake with ice cream

Yogurt with red fruit coulis and crumble 

Raspberry sorbet with mango coulis and crumble

Coffee with brownie 

24€
BAT 

included

Water and wine glass of the year incl.

Bread Service 1,50€

Consult our wine list in the QR code



Menu hebdomadaire

Septembre 15 - 19
Service dejeuner

Apéritif

Gazpacho de betteraves grillées 

Entrées

Salade de tomates en tranches avec tartare de thon et d'avocat et vinaigrette 

à la tomate

Tagliata de courgettes, pesto rouge et émulsion de céleri

Sauté de champignons variés, émulsion de chou-fleur et œuf cuit à basse 

température

Houmous de pois chiches et curcuma, cornichons et pain curasao

Salade russe au thon, queue de crevette, œuf râpé et pain curasao

Plat principal

Taco au thon grillé, piperade et tomate maison 

Médaillon de joue de veau, émulsion de carotte et son jus

Ragoût de thon légèrement épicé 

Aubergine croustillante, piments de Gernika et salade de pousses

Lasagnes à la viande mijotée et à la tomate de la mamma 

Dessert

Gâteau au fromage maison avec glace

Yoghourt au coulis de fruits rouges et crumble
Sorbet à la framboise avec coulis de mangue et crumble

Café avec brownie

24€
BAT 

included

Eau et verre de vin de l'année 

Service de pain 1,50€

Voir notre carte des vins dans le code QR


	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4

