14 — 18 Julio
Servicio mediodia

Menu semanal

Aperitivo
Ensaladilla rusa

Entrante

Ensalada de tomate al corte con tartar de bonito, aguacate
y vinagreta de tomate
Gazpacho de zanahoria escalibada, cebolla y pepino encurtido
Pochas estofadas al curry amarillo con berenjena asada
Carpaccio de salmén marinado, aguacate y vinagreta thai con citricos
Aguacate a la plancha relleno de salpicon de bonito y gambas, emulsion de
remolacha y frutos secos

Plato principal

Taco de bonito, fritada y tomate seco
. Txipis salteados, crema de boniato y salsa de sepia
— Presa de cerdo a la plancha, emulsion de zanahoria y demi glace de carne
Berenjena crunchy gratinada con parmesano
Arroz cremoso de lombarda, verduritas y frutos secos

- Postre
. 4 ‘
Tarta de queso casera con helado '
Yogur con coulis de frutos rojos y crumble
Melocoton asado con coulis de mango y crumble
Cafeé al gusto con brownie

Incluye agua y copa de vino del afio
Servicio de pan 1,50€
Consulte nuestra carta
de vinos en el codi

—
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Uztailak 14 - 18
Eguerdiko zerbitzua

Asteko menua

Aperitiboa

Entsaladilla errusiarra
Lehenengo platera

Tomate-entsalada, hegaluze eta ahuakate-tartarrarekin eta tomate ozpin-
olioarekin
Azenario eskalibatuzko gazpatxoa, tipula eta ozpinetako pepinoa
Potxa gisatuak curry horiarekin eta berenjena errearekin
Izokin marinatuaren carpaccioa, aguakatea eta thai ozpin-olioa zitrikoekin
Aguakatea plantxan, hegaluze eta ganba salpikoiz, erremolatxa emultsioz eta
fruitu lehorrez vetea

Plater nagusia

Hegaluze-zatia, frijitua eta tomate lehorra
Txipi salteatuak, batata-krema eta txibia-saltsa
Txerri-presa plantxan, azenario-emultsioa eta haragi-demi glacea
Crunchy berenjena gainerrea parmesanoarekin
Aza gorrizko arroz krematsua, barazkiak eta fruitu lehorrak

Postrea

Etxeko gazta-tarta izozkiarekin
Jogurta fruitu gorrien coulisarekin eta crumblea
Melokotoi errea, mango-coulisarekin eta crumblearekin
Kafea gustura brownierekin

Ura eta urteko arko kopa barne
Ogi zerbitzua 1,50€
Kontsultatu gure ardo-karta QR ko
Silken
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included

July 14 - 18
Lunch service

Weekly menu

Aperitif
Russian salad

Starter

Sliced tomato salad with tuna tartar and avocado and tomato vinaigrette
Gazpacho of roasted carrot, onion and pickled cucumber
White bean pochas stewed in yellow curry with roasted eggplant
Carpaccio of marinated salmon, avocado and Thai vinaigrette with citrus

Grilled avocado stuffed with bonito and shrimp splash, beet emulsion and nuts

Main course

Piece of tuna, fritada and sundried tomato
Sautéed squid, sweet potato cream and cuttlefish sauce
Grilled pork, carrot emulsion and meat demi glace
Eggplant crunchy au gratin with parmesan
Creamy red cabbage rice, vegetables and nuts

Dessert

Homemade cheesecake with ice cream . ‘. ‘
Yogurt with red fruit coulis and crumble
Roasted peach with mango coulis and crumble

Coffee with brownie

Water and wine glass of the year incl.
Bread Service 1,50€
Consult our wine list in the

p—
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Juillet 14 - 18
Service dejeuner

Menu hebdomadaire
Apéritif

Salade russe
Entreées
Salade de tomates en tranches avec tartare de thon et d'avocat
et vinaigrette a la tomate
Gazpacho de carottes réties, oignons et concombres marinés
Haricots mijotés au curry jaune et aubergines roéties
Carpaccio de saumon mariné, avocat et vinaigrette thai aux agrumes
Avocat grillé farci de thon et de crevettes, émulsion de betteraves et fruits secs
Plat principal
Morceau de thon, fritada et tomates séchées
Calamars sautés, creme de patates douces et sauce aux seiches
Porc grillé, émulsion de carottes et demi glace de viande
Aubergines croustillantes gratinées au parmesan

Riz crémeux au chou rouge, légumes et noix

Dessert

Gateau au fromage maison avec glace
Yoghourt au coulis de fruits rouges et crumble
Péche rotie avec coulis de mangue et crumble

Café avec brownie

Eau et verre de vin de I'année
Service de pain 1,50€
Voir notre carte des vins dans le code .
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