Menu semanal
11-15 MAR
SERVICIO MEDIODIA

El menu de hoy
Today’s Menu

Entrante

Ensalada de tomate al corte con tartar de bonito y aguacate y vinagreta de tomate
Alubia pinta de Araba con sus sacramentos y piparras
Ensalada de peras confitadas con queso azul, brotes, vinagreta de mostaza y miel y frutos
secos
Vainas salteadas con ajo y jamén con cremoso de celery

Crema de coliflor con huevo a baja temperatura

Plato principal
Taco de bacalao al pil pil con piquillos confitados
Pescado del dia sobre emulsién de cebolleta, tomate al horno y vinagreta de piparras
Cordero al chilindrén
Arroz caldoso con pesto, calabaza, brécoli y lascas de parmesano

Muslo de pollo asado con puré de boniato y zanahorias glaseadas

Postre

Tarta de queso casera con helado

Café al gusto con brownie

Los platos indicados pueden tener trazas 24:OO € (lVA incluido)
de alérgenos . Las personas que padezcan Incluye agua
alergias o intolerancias se ruega lo ..

comuniquen a nuestro personal de Servicio de Pan 1 :50€
servicio. Consulte nuestra

carta de vinos en el cédigo QR



Asteko menua
Martxoak 11-15
EGUERDIKO ZERBITZUA

El menu de hoy
Today’s Menu

Lehenengo platera

Tomate-entsalada hegaluze eta aguakate-tartarearekin eta tomate-ozpin-olioarekin
Bertako babarrunak bere sakramentuekin
Udare konfitatuen entsalada gazta urdinarekin, kimuekin, ziape- eta ezti-ozpin-
olioarekin eta fruitu lehorrekin
Leka salteatuak baratxuriarekin, urdaiazpikoarekin eta celery kremarekin

Azalore-krema arrautzarekin, tenperatura baxuan

Plater nagusia

Bakailao pil pil pikilo konfitatuekin Eguneko arraina tipulin-
emultsioaren gainean, tomateak labean eta piper-ozpin-olioa
Arkumea txilindron erara
Arroz saldatsua pestoarekin, kalabazarekin, brokoliarekin eta parmesano-lauzekin

Oilasko-izter errea, batato-purea eta azenario glaseatuak

Postrea
Etxeko gazta tarta izozkiarekin

Kafea gustura browniearekin

Adierazitako platerek alergenoen 24,00 € (BEZ a barne)

4 aztarnak' izan dlt%akete Ura barne
Alergenoei buruzko informazioa . .

beharrez gero gure zerbitzariei Ogi zerbitzua 1,50€

galdetu mesedez Kontsultatu gure

ardo-karta QR kodean



Weekly menu
11-15 MAR
LUNCH SERVICE

El menu de hoy
Today’s Menu

Starters

Tomato salad with tartar of tuna and avocado and tomato vinaigrette
Local pinto bean stew with sacraments
Candied pear salad with blue cheese, sprouts, honey-mustard vinaigrette, dried fruit and nuts
Sautéed pods with garlic and ham and celery cream

Cauliflower cream with low temperature egg

Main course

Cod taco with candied piquillo peppers and pil pil
Fish of the day on spring onion emulsion, baked tomatoes and piparras vinaigrette
Chilindrén lamb
Rice with pesto, pumpkin, broccoli, broccoli and parmesan cheese slices

Roast chicken thigh, sweet potato purée and glazed carrots

Dessert

Homemade cheese cake with ice cream

Coffee with brownie

24,00 € (IVA incluido)

Water included

Bread Service 1,50€

Consult our wine list in the QR code



Menu hebdomadaire
11-15 MAR
SERVICE DEJEUNER

El menu de hoy
Today’s Menu

Entrées

Salade de tomates avec tartare de thon et avocat et vinaigrette de tomates
Rago(it de haricots pinto Araba avec sacrements et piparras
Salade de poires confites au fromage bleu, germes, vinaigrette au miel et a la
moutarde, fruits secs et noix
Gousses sautées a |'ail et a la creme de jambon et de céleri

Créme de chou-fleur a I'ceuf basse température

Plat principal

Taco de morue avec poivrons piquillos confits et pil pil
Poisson du jour sur émulsion d'oignons de printemps, tomates au four et vinaigrette
de piparras
Chilindrén d'agneau
Riz au pesto, potiron, brocoli et tranches de parmesan

Cuisse de poulet rétie, purée de patates douces et carottes glacées

Dessert

Gateau au fromage maison avec glace

Café avec brownie

Les plats indiqués sont
susceptibles de contenir
des traces d'allergenes.
En cas dallergie ou d’
intolérance alimentaire,
veuillez le comuniquer

a notre personnel de
services

24,00 € (TVA incluse)
L'eau compris

Service de pain 1,50€

Voir notre carte des vins dans le code QR



