
DESCUBRE nuestra gastronomía y DISFRUTA de tu mejor evento 

Menús de celebración 

Primera comunión



Opciones de aperitivos previos al banquete

OPCIÓN 1: 3,75 € 

Cava y cóctel de frutas sin alcohol 

Frutos secos, aceitunas aliñadas y chips de vegetales 

OPCIÓN 2: 7,00 €

Cava y cóctel de frutas sin alcohol

Cucharita de paleta ibérica sobre ensaladilla tradicional

Ceviche de pez emperador con cebolla roja y toque de mangos gomeros

Jamón canario aliñado con aceite de pimentón de la Vera 

OPCIÓN 3: 10,00 €
Cava y cóctel de frutas sin alcohol

Cucharita de paleta ibérica sobre ensaladilla tradicional

Ceviche de pez emperador con cebolla roja y toque de mangos gomeros

Jamón canario aliñado con aceite de pimentón de la Vera

Cucharita de pulpo con batata

Croquetas de almogrote 

BRINDIS DE SOBREMESA 

Copa de cava Rogers de Flor:  2,50 € 
Copa de cava Anna de Codorníu: 4,50 € 

PRECIOS POR PERSONA
Igic no incluido 



Opción 1

Falafel de garbanzos con crema de coco y curry
( aperitivo)

****

Ensalada de brotes tiernos con bacalao, naranjas dulces 
y vinagreta de aceitunas negras

****
Lingote de ternera con papitas gratinadas,

salsa de cacao y albahaca

****
Coulant de chocolate tibio con cremoso 

de Nutella y Baileys

39,00 € 
IGIC no incluido

Incluye aguas minerales y vino bodegas Nuviana

ÓPCIÓN SUPLEMENTO REFRESCOS Y CERVEZAS:
+ 2,00 € + IGIC por persona



Opción 2

Falafel de garbanzos con crema de coco y curry 
( aperitivo)

****

Capuchino de millo con espuma de foie 
y miel de palma

****

Lomo de bacalao confitado con batata, 
chutney de tomates y piñones

****
Coulant de chocolate tibio con cremoso 

de Nutella y Baileys

39,00 € 
IGIC no incluido

Incluye aguas minerales y vino bodegas Nuviana

ÓPCIÓN SUPLEMENTO REFRESCOS Y CERVEZAS:
+ 2,00 € + IGIC por persona



Opción 3

Para compartir 
(Un plato para cada 4 personas)

Surtido de ibéricos y quesos canarios

Tartar de atún al japo-mojo

Gyozas de pollo con mayonesa de sriracha

Plato principal

Carrillera de cerdo estofada con listán negro, 
timbal de papa y manzanas confitadas

Postre

Nuestra versión de ambrosía Tirma

45,00 € 
IGIC no incluido

Incluye aguas minerales y vino bodegas Nuviana

ÓPCIÓN SUPLEMENTO REFRESCOS Y CERVEZAS:
+ 2,00 € + IGIC por persona



PROPUESTAS PARA COMPLETAR  
CON PICOTEO A CENTRO DE MESA

Surtido de ibéricos y quesos 4,50€

Croquetas de almogrote 3,00€

Gyozas de pollo con mayonesa de sriracha 3,50€

Ensaladilla de batata y salmón 4,00€

Tartar de atún al japo-mojo 4,50€

Bandeja de sushi 5,00€

• 7% IGIC no incluido

• Todos los suplementos son por persona sobre el precio
del menú elegido

• Se servirá una ración para compartir cada 4 personas.



Condiciones generales

❖ Los platos indicados en los menús, pueden contener trazas de alérgenos. Las
personas que padezcan alergias o intolerancias alimentarias; se ruega lo
comuniquen a nuestro personal de servicio con al menos 15 días de
antelación.

❖ Suplementos de vinos (previa reserva, precios por persona):

Crianza o Canario del año: 1,25 € + igic; vino reserva: 2,25 € + igic

❖ En nuestros precios incluimos la DECORACIÓN FLORAL y MINUTAS
PERSONALIZADAS sin ningún coste adicional.

❖ SALÓN PRIVADO sin coste adicional para celebraciones a partir de 30
comensales.

❖ Tarta de celebración no incluida en el precio del banquete, llevará
suplemento sobre el precio del menú dependiendo del modelo elegido

❖ Para la reserva en firme es necesario el prepago del 25% del total. El resto se
abonará 15 días antes del evento.

❖ El plazo máximo de confirmación del número de comensales es de 15 días
laborales antes del evento. Pasado ese plazo, no se admitirán devoluciones
por bajas de asistencia.
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