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Centro mesa

Turrén salado de queso castellano y cacahuete )
Tartar de tomate de caserio con mousse de atin

Torta de maiz frita con secreto ibérico mechado al curry

Langostino empanado en corteza con ali oli de ajo negro -
Entrante
Sopa Bullabesa de pescados, gambon y mejillon \
. b
Primer Plato )
Rodaballo asado con voluté de padrones y ensalada de hinojo > ‘

Segundo Plato

Timbal de cordero churro, velo de curry y salsa de hiervas frescas con yogurt

Postres “

Lingote navidefio de chocolate y castafas con crema inglesa,

glaseado de chocolate y helado de turrén

Café y mignardises. Bodega: Agua mineral, cerveza,
refrescos, vino tinto joven Ribera de Duero y vino blanco

Verdejo

Silken
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Centro mesa

Profiterol de queso azul y pera

-y

Ravioli de wanton relleno de rabo de toro
Tostada de sardina ahumada con hummus y tomate

Rulo de carpaccio de presa ibérica relleno de mousse de foie mi cuit

Entrante

Crema de castanas con crujiente de jamon.

Primer Plato

, y ] e ); N
Salmén de los fiordos asado con salsa de mandarina y crujiente de maiz )

Segundo Plato

Lingote de pularda deshuesada, salsa en pepitoria y arroz salvaje frito

Postres

Charlota rosa de chocolate blanco, tinte de remolacha con gelatina

de naranja y granada

Café y mignardises. Bodega: Agua mineral, cerveza, b
refrescos, vino tinto joven Ribera de Duero y vino blanco

Verdejo

Silken
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Entrantes

Croqueta de queso ahumado con aroma de trufa
Tartaleta de pato a la naranja

Rollito de brick con langostino, albahaca y kimchy

Primer Plato

Ensalada con crema de sardinas, mango, boniato, cherrys

confitados y ldaminas de paleta ibérica

Segundo Plato

Carne mechada de secreto ibérico con helado de queso de

cabra y airbag de patata

Postre

Roscén de Reyes

Café y mignardises. Bodega: Agua mineral, cerveza,

refrescos, vino tinto joven Ribera de Duero y vino blanco
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