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BURGOS

Entrantes

< “Ensalada de brotes frescos, pastrami, idiazdbal y vinagreta de frutos ’VQ]OS‘
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% Lentejas caviar estofadas con papada de cerdo duroc. "~
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< Crema fina de calabacin, burratina y migas del pastmf. =/
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%+ Rigatoni a la marinera. =
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% Coca de verduritas braseadas con salsa romesco. -/

Principales

< Lubina al horno, patatas panadera y vinagreta de pi}oarras.@
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< Bacalao al “club ranero”, pilpily Joisto.@ ‘?'
< Taco de lomo bajo, queso valdeon y Eoniato. @

< Contramuslo de pollo relleno de boletus y c[emig[ace‘
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“ Bao costilla asada hoisin y encurtidos con shivacha mayo. =

Postres
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Seleccion de frutas de temporada.
Sorbete al cm/a.
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Torrija de pan brioche inglesa de naranja y su ﬁe[ac[o. &)
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Brownie de chocolate belga y nueces con su Fle[acfo‘ \?/ @
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Flan de calabaza asada, toffe de abmendras y su fle[acfo.
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*MENU DIETETICO
Menni Ejecutivo: Entrante + Principal + Postre o Café

(Agua y Cerveza, Refresco o 2 copas de vino): 27.00€/ persona

**Viernes noche, festivos y visperas de festivos 30€ (café incluido) **
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