GRAN
(A TDLACAOTA TEATRO

E S T A UR A N T E BURGOS

FEntrantes

< FEnsalada de brotes tiernos con sardina ahumada, burratina y vinagreta
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de tomate y soja. @\_x'@x..
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+ Vichyssoise de manzana asada v crujiente de ternera. =/ —/\=/
« Tagliatelle con funghi al ajillo, salsa de boletus vy torrezno soriano.
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« Spring roll de bacalao con salsa vizcaina y piperrada. @/*@

™
« “Pochas estofadas con cecina y piparras. @®

Principales
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< Lubina a la plancha, panadera y vinagreta de piparras. @E®Ee®
« Merluza asada con graten de olivas negras, cremoso marmitako vy

wakame. @
« Albondigas de sarda en salsa verde de almejas y trigueros.@) @

% Presa duroc a la parrilla, piquillos confitados al Pedro Ximenez vy
@)
crujiente. @®
% Costilla de vaca a baja temperatura, glaseada con curry rojo y puré de
/'_“\.,.f'_“\l
boniato. DE@)

Postres
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Seleccion de frutas de temporada.
Sorbete al vino espumoso.
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Coulant de chocolate, mousse de yogurt y melocoton y helado. '\E’
, @)
Pantxineta rellena de crema pastelera, sopa de cola-cao y helado. )
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Crema de arroz con leche caramelizado, bizcocho especiado y ﬁe[ac[o.' 5@

*MENU DIETETICO

Menmii Ejecutivo: Entrante + Principal + Postre o Café
(Agua vy Cerveza, Refresco o 2 copas de vino): 27.00€/ persona

** yiernes noche, festivos y visperas de festivos 30¢€ (café incluido) **

Pe_scados blancosy Moluscos, caracoles Alt ‘3 Cereales con gluten
rojos Apio ramuces Huevos Lacteos (Cs o trigo

4 i Cacahuet ) "

w Crustéceos, mariscos acahuetes Mostaza Frutos secos Semillas de sésamo Sulfitos % Soja



