GRAN
(A TDLACAOTA TEATRO

E S T A UR A N T E BURGOS

Entrantes

« ZEnsalada de brotes frescos, con burratina, frutos secos y vinagreta de
,f'-_“..-"-%‘.
frutos rojos. &) \[_:®
« Puerros confitados a baja temperatura con torrezno soriano vy salsa

romescu. @ @

+ Rigatoni a la marinera con chilly crab de mejillon de roca. @ ®®

% Crema de espdrragos blancos de Navarra y yema albardada en jamon a
la parrilla.

% Guiso de setas con huevo a 63°C y parmentier trufada. '\5_3,5

Principales

==
e Lubina a la plancha con panadera vy vinagreta de piparras. @ﬁ/l\t_i
+ Salmon al horno con couscous de verduritas y salsa tartara @\E_:

« Cazon en adobo al estilo andaluz con agridulce de (ima vy miel. \[_3@

R

% Carrilleras de cerdo estofadas, cremoso de boniato y pimientos asados. -
@@

+ Taco de lomo bajo, salsa de Valdeon y patata asada.

Postres
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Seleccion de frutas de temporada.

Sorbete al vino espumoso.
Tarta Sacher con coulis de naranja y helado. 'LE_E}
Tarta de queso al horno, coulis de frutos rojos y helado.
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Crema de arroz con leche caramelizado, crumble y helado. 'LE_:»:
*MENU DIETETICO

Memii Ejecutivo: Entrante + Principal + Postre o Café
(Agua y Cerveza, Refresco o 2 copas de vino): 27.00€/ persona

** yiernes noche, festivos y visperas de festivos 30¢€ (café incluido) **

Pe_scados blancosy Moluscos, caracoles Alt ‘3 Cereales con gluten
rojos Apio ramuces Huevos Lacteos g o trigo
rd 0 Cacahuet i j
Crustéceos, mariscos acahuetes Mostaza Frutos secos Semillas de sésamo Sulfitos E Soja



