GRAN
(A TDLACAOTA TEATRO

R E S T A UR A N T E BURGOS

Entrantes

) ) P @lﬂ
« Ensalada de brotes tiernos con verdel marmac[o, B)\E
5 P P . @ (B8)
@ Garbanzos pedrosillanos estofados con langostinos y espinacas.~ ‘=
@
. i imerios®
« Arroz negro con calamares y ali-oli de kimchee.
« ZFEspdarragos triguevos albardados en cecina, cremoso de ajo y yema

curada B8

% Crema de calabaza asada, con leche de coco.

Principales

% Lubina a la plancha, patata panadera y vinagreta de pipcmfas.@ i?@ )
% Atun con crema de marmitako y cebolla rustida. )

« Bacalao en tempura negra con agripicante de Joiﬁa.@ g, :: E_‘

« Codillo de cerdo asado a baja temperatura vy boniato asado.2\L

« Lomo bajo de ternera, patata asada y chimichurri 2 &,

Postres
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Seleccion de frutas de temporada.

Sorbete al vino es_pumoso.
Brownie de chocolate belga templado y su ﬁe[cw[o_. -
Panchineta con crema pastelera y su ﬁe[ado. -
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. Carpaccio de pifia en almibar de azafrdn, chantilly y su ﬁe[acfo.

o

FMENU DIETETICO

Menu Ejecutivo: Entrante + Principal + Postre o Café
(Agua vy Cerveza, Refresco o 2 copas de vino): 27.00€/ persona

**viernes noche, festivos y visperas de festivos 30¢€ (café incluido) **

Pescados blancos y ﬂ .
rojos Moluscos, caracoles Apio Altramuces Huevos oy Cereales con gluten
Lacteos otrigo
Crustaceos, mariscos Cacahuetes Mostaza Frutos secos Semillas de sésamo Sulfit Soi

ulfitos oja



