GRAN
(A TDLACAOTA TEATRO

E S T A UR A N T E BURGOS

FEntrantes

< Fnsalada de brotes tiernos con anchoa fresca del Cantdbrico marinada
() ()
con piperrada, tartar de quesos y vinagreta de tomate. @ ‘gf@).
% Garbanzos pedrosillanos estofados con bacalao v espinacas. @

% Pisto manchego con yema de huevo curada en soja y torrezno soriano.
N
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« Arroz meloso al estilo marinero con ali-oli de pimientos asados vy siracha.
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» Crema de hongos con dumpling de rabo. '\
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* Lubina a la plancha sobre patata panadera vy vinagreta mediterrdnea.
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+ Merluza asada al horno, parmentier negra y calamares a la andaluza.

- Cachopo voll de ternera con cecina vy queso con salsa de cheddar vy
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pimientos asados. a) .

o,
X

<

X3

¢

/'-'“\I I.ff_\
Mogote duroc a baja temperatura, curry rojo y patata mortero. @;@J
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Brocheton de pavo a la parrilla, teriyakiy arroz basmati. L)
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Postres
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Seleccion de frutas de temporada.

Sorbete al vino espumoso.
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Torrija de pan brioche con sopa de colacao v helado. )
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Tarta Sacher con coulis de naranja v helado. &)
% Falso flan de queso, coulis de frutos rojos y helado.

*MENU DIETETICO

Menmii Ejecutivo: Entrante + Principal + Postre o Café
(Agua vy Cerveza, Refresco o 2 copas de vino): 27.00€/ persona

** yiernes noche, festivos y visperas de festivos 30¢€ (café incluido) **

= Cereales con gluten
r:izc:d"s blancosy Moluscos, caracoles @ Apio Altramuces Huevos Lacteos o trigo
é‘) Crustéceos, mariscos Cacahuetes Mostaza Frutos secos Semillas de sésamo Sulfitos Soja



