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Entrantes

Ensalada de brotes tiernos con mejillones escabechados en casa y
, 06,
vinagreta de escabeche.

Pochas frescas estofadas con almejas, rape y piparras. @

Crema de calabaza asada y curry, leche de coco vy langostino crujiente

@@

Alcachofas y espdarragos triguevos a la parrilla con salsa romescu y queso
gratinado. 'LE’,:

Tagliatelle al pesto genovés, burratina y torrezno soriano. .\E_i,;
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Lubina a la plancha, panadera vy vinagreta mediterrdnea @mf L)

Albondigas de merluza en salsa fina de espinacas y gambas con wakame.
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Salmon al horno con couscous de verduritas y salsa de miel y mostaza.
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Secreto duroc a la parrilla, patata asada, cremoso de boniato y
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chimichurry. "=/ 2)8)

Lingote de ternera estafado, shitakes salteadas y parmentier trufada.
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Seleccion de frutas de temporada.
Sorbete al vino espumoso.
Coulant de chocolate belga templado con coulis de frutos rojos y helado
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Arroz con leche caramelizado, crumble y helado. -\E_i/;

Mousse de yogur con fresas de temporada vy helado.

FMENU DIETETICO

Menmii Ejecutivo: Entrante + Principal + Postre o Café
(Agua y Cerveza, Refresco o 2 copas de vino): 27.00€/ persona

** yiernes noche, festivos y visperas de festivos 30¢€ (café incluido) **

rueizcsados blancosy Moluscos, caracoles _ = Cereales con gluten
Apio Altramuces Huevos Lacteos o trigo
{ Crustaceos, mariscos Cacahuetes ] ;
o ’ Mostaza Frutos secos Semillas de sésamo Sulfitos E Soja



