
Faites de votre événement un moment 
inoubliable, en vous appuyant sur une 

équipe professionnelle avec des années 
d'expérience pour offrir le meilleur 

service à vos invités.



Option 01

Crème de potiron rôti au cumin et yaourt épicé

Salade de poulpe aux queues de crevettes marinées dans 
une mayonnaise aux agrumes et au citron vert

Poivrons farcis d'encornets à l'encre

Lingot de joue de veau grillé avec tomate suspendue rôtie 
et pommes de terre au four

Pâte feuilletée aux pommes avec glace

44,00 € (TVA incluse)
Comprend pain et boisson, café

Option 02

Crème de petits pois à l'oeuf à basse température

Rouleau de printemps croustillant à l'avocat, crevette, sur 
crème de piquillo émulsionnée

Longe de lotte au four sur crème de chou-fleur et tomate 
rôtie pendante

Porc ibérique grillé à la purée de marrons et curry rouge

tiramisu

48,00 € (TVA incluse)
Comprend pain et boisson, café

Les plats indiqués peuvent 
contenir des traces d'allergènes. 

Les personnes souffrant 
d'allergies ou d'intolérances, 

veuillez en informer notre 
personnel de service. 



Option 03

Salade de ventrèche de thon et poivrons grillés
avec vinaigrette aux olives

Risotto aux brocolis, épinards et queues de crevettes

Bar sauvage au four avec vinaigrette à la piparra
sur crème de chou-fleur

Médaillon de joue de veau au vin, pommes de terre au four

Crème feuilletée à la crème glacée

50,00 € (TVA incluse)
Comprend pain et boisson, café

Option 04

Gâteau de merlu avec mayonnaise aux agrumes

Crème de courgette au fromage blanc et courgettes

Poulpe au four sur pommes de terre à la fourchette, huile d'olive
paprika et micro pousses

Filet de bœuf grillé, piments piquillo rôtis au bois et pommes de 
terre Forestier

Tarte au fromage

55,00 € (TVA incluse)
Comprend pain et boisson, café

Les plats indiqués peuvent 
contenir des traces d'allergènes. 

Les personnes souffrant 
d'allergies ou d'intolérances, 

veuillez en informer notre 
personnel de service. 




