Mend Traobagjo

La elaboracién artesanal en nuestra cocina implica la manipulacién de todos los

alérgenos a declarar segun el reglamento (UE) 1169/2011, si usted requiere .

informacién correspondiente a cada plato, rogamos lo solicite a nuestro personal de . . o :e

servicio
The handmade preparation in our kitchen involves the handling of all the allergens to be declared according to the rules (EU) POI" persona / VA ir\cluido

1169/2011. If you need information about any dish,
do not hesitate to ask our staff.

Les ofrecemos:

»Minutos con el mend elegido

>Solén privado (sempre bajo disponibiidod) con luz
noturaol

>Hperitivo de bienvenida

>Mi9nordices aortesonos acomporiondo el café
Condliciones generales:

»El hotel se reserva la asignocidon del lugor de
celebrocion en funcidn del Ndrmero de
comensoles.

> El namero de comensales ao faocturor, serd el

contrataodo con nuestro deportaomento de

bonguetes con U8 horas de anticipocion a la

fecha de realizacidon del evento.

» Seleccione su menyd, siendo el mismo poro

tLodos los cormensales.

Suplemento Vino Tinto Ribera del Duero Roble: 3,50€ / persona |
Suplemento licor (manzana, melocotdn, hierbas, café, pacharan): 2,00€ / persona

Suplemento copa cava: 2€ / persona |
Suplemento copa (combinado Nacional): 5,00€ / persona |
Suplemento copa Importacion: 8,00€ / persona |
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PEIMEEOS PL—HTOS Seleccione un ploto entre los siguientes propuestas,

SEMDO EL MISMO PLATO PARA TODOS LOS COMEMSALES:

Arroz negro de chipirones con ali ol de rucula

Arroz meloso de ibéricos con tegja de queso castelorno

Ensaoloda de brotes, pera asoda y queso de cabra con vinogreta de miel

Ensolada de escaorolo, nueces, queso de cobra y vinagreta de gronadas

Potataos a la importancia con hongos

Sopa castelona con huevo a bga Lemperatura y jormdn ibérico crujente
Alcachofa en Lermpuro, caldo ibérico y jormdn cryujente. [ Solo en temporada )

Coneldn de ropa vigia con bechaomel de setas

Raoviol cryjente de rabo de toro con cremoso de patata y jugo reducido de corne
Gratinodo de verduras con gqueso cheddor y fondo de tomate frito con tomilo

Muestro orroz con bogovonte (suplemento de 6£)

SEGUUDOS PL—ATOS Seleccione un plaoto entre los siguientes propuestos,

SEMDO EL MISMO PLATO PARA TODOS LOS COMEMNSALES

Lomo de dorado, crema apionobo y chutney de tomate

Merluza asada al horrno sobre fondo de vizcoina y fideos fritos de arroz

Toco de bacaloo, pureé ligero al pimentédn de Vera y bronouse de hortaolizas del
tiempo

Chipirones a la ploncha con pesto de rucula

Rulo de raobo de toro desmigodo con puré bonioto asodo

Logorto de cerdo ibérico con pataotaos bastéen

Corrilera de Lernera guisada al vino de la Ribero con crema de patata

Rulo de cordero con morcila de burgos y puré especiodo a la menta
Entrecote de terneral250gr) con potota rustica al romero

Chuleten de Buey con pototas basten y pimientos del podren (suplemento de 6€)

POS l |€ES Seleccione un ploto entire las siguentes propuestaos,
SEMDO EL MISMO PLATO PARA TODOS LOS COMEMSALES:

Timbal de monzona asado, helodo y salso de caramelo

Torta de queso con culis de frutos rojos

Toco de leche frita con chocolate caliente y helodo de riel

Crepe releno con guiso de plétono y chocolote caliente ol ron

Copa de pria salteada con ron, espumna de coco y chocolate crujente
Torta Operoa con noronjas deshidratados y cremao de caofé

Torrijao caramelizaoda de pon de pueblo con tegja de canela y helodo cremoso

Brochetas de fruta de temporada con chocolate caliente

BEBIDAS: Aguo mineral y “VEMNTISETE “Vino tinto de aoutor DO. Ribero de Duero,

cofé e Infusiones
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