~ NMENUS BODAS 2016

SILKEN

ES VUESTRO ANO...
ES VUESTRO DIA...

¢, Te quieres casar con nosotros?
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o Consulte asesoramlento para profongar la barra libre en Pub MOMHA
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Os obsequiamos con:

[m]

Decoracién en todas las mesas y minutas para que vuestros familiares y
amigos recuerden este dia. Consultar suplementos por decoracion floral.

Degustacion: Se realizara con uno o dos meses de antelacion a la boda.
e Degustacion gratuita del menu elegido para 4 personas, siempre
qgue el niumero definitivo de comensales sea entre 100 y 120 personas.
e Degustacion gratuita del menu elegido para los novios siempre que
el namero definitivo de comensales sea entre 50 y 99 personas.
Posibles acomparfiantes, precio especial - 50% del menu de boda
elegido.

Habitacion SILKEN CLUB, desayuno buffet o en la habitacion y
atenciones especiales para novios. Podréis disfrutar de la habitaciéon
hasta las 18:00 del dia siguiente a la boda.

Fin de semana en un hotel de 4* de la Cadena Silken para bodas de mas de
100 comensales

Precios especiales de alojamiento para vuestros invitados.
Plaza de Parking gratuita para los novios.

Recena durante la barra libre.

Ccondiciones generales:

Entrega de una sefial de 1000 euros como garantia de reserva.
Distribucion de las mesas, 25 dias antes de la fecha del evento.

Confirmacion del n°® de comensales definitivo con 7 dias de antelacion,
siendo éste el n° de cubiertos a facturar.

Horario de estancia para bodas: — Almuerzo: hasta las 21.00h - Cena: hasta
las 02.00 h.

Todas estas condiciones se respetaran siempre que el nimero de
comensales sea superior a 50 personas.

“... SIEMPRE A VUESTRA
MANERA”
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COCKTAIL “Juan De Austria

«Con |a rcsponsabilidac] de saber que nos confiala organizacién de un momento tan csPccial, nuestro
equiPo de cocina Yy sala siguicndo las pautas y directrices de la direccién del hotel “ Juan de Austria

\/a"ac‘olid, cscogicnclo los mtzjorcs Productos delacestadela compra, les propone...”

Finchos frios
Gazpaclﬂo de melon con sal de Jamén ibérico
Ceviche de gami)as
T artar de bacalao con nararja y aceituna negra
Voulavent de mousse de queso de CgL
ChiPs vegetales

Fizarra &ejamén ibérico de bellota seleccion Martin Berasategui

Finc[‘\os calientes
ChuPito de foie micuit con espuma de huevo
Crujicnte de morcilla
Bolita crujientc de marisco y vegcta]cs
Ravioli frito con ropa vieja
Croquctas &cjamén
Langostino envuelto en pasta bric

Bo]itas de carne de bueg guisaclas con crema de Patata

[ a bodega

Vino blanco D. O de Rueda
Vino tinto . O dela Ribera de Duero

KCFFCSCOJ cerveza 9 8gU85 minera]es

[ leccion de 8 Pinchos Precio: 16€ pax Jva InCL
Duracién: 30 minutos
Fleccionde 10 Pinchos Precio: 22€ pax Jva [ncl.

Duracién: 45 minutos

o
HOTELEJSILKEN 3



Primeros platos

Ensalada de boquerones del cantabrico en vinagreta de tomate

y albahaca conloncha de ibérico 9.5 €

*kk%k
Ensalada de laminas de bacalao ala ga”ega con Pisto castellano y vinagreta

de aceituna verde Y remolacha i0€

*kkk
Escabechac{o de ave, tomate de caserio confitado ycrema de ajo

y almendras i0€

*kkk

Langostinos cocidos en salmuera con tartar de tomate Y salmén ahumado

alifado con vinagreta agridulcc de datiles y remolacha o€
*kk*k
T omatito de mata relleno de calamary fideua negra de marisco i0€
*kk*k
Escalope de foie ala Plancha con Pastel de puerro y reduccion de Modena i2€
*kk*k
(Crema de carabinero con tempura negra de trigueros i6€

*kkk
E_nsalada de bogavantc, tomate y verduras confitadas con cogo”os de iechugas Yy vinagrcta de tomate de

caserio. ]mpor’cacién..“] 8 € Nacional.....22€

5 Pescados

| omode Merluza de Pinclﬁo con ’cag]ia’ce”e de sePia ycrema de azafran y \/erclejo 9€
*kk*k
Lingote de Salmon de Noruega al horno con Pa’cata asada ycrema de eneldo 10€
*kk*k
Tacode Pacalac ala Planclﬁa con calabaza chafada y ajada ga”ega i0€
*kkk
Lubina 5alvajc con alifio de citricos sobre cus-cus de pasas y Piﬁoncs i1€
*kkk
Mero en costra de hiervas con Pisto de calabacin y calabaza i1€
*kk*k
Dorac}a salvaje con salteado de gu]as Yy gambas con salsa de Moet Chanc]on i12€
*kk*k
Meda”én de rape con tirabequesg veloute de meji“ones al curry i2€

T odos los Prccios anteriores se refieren a medjas raciones. Sidesea /a racién comlo/cta,

debers incrementar ef Iorccio en 7 €**
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Sorbetes

Sorbete de mandarina

*kkk

Sorbete de frambuesa

*kkk

Sorbete de Mojito

*kkk

Sorbete de Moét Chandon

carnes

Escalopc de presa ibérica de Jabugo con guiso de trigo y frutas del bosquc

*kkk

Lingote de cochinillo confitado con ligera crema de setas de temporacla

*kkk

T aco de ternera de Avi]a con Pimientos asados-confitados yvino de Ribera

*kkk

Solomi”o de Bue9 al OPorto con hongos Yy chalotas glaseadas

*kk*k

Lechazo ]GF asado alo tradicional con Patatas asadas Yy ensalada verde

Postres

T arta Aniversario

*kk*k

Mousse de yogurt y frutos silvestres

*kk*k

Ring de mango, bizcocho de chocolate y Pistacho con frutos del bosque

*kk*k

Lingotc de chocolate y frambuesa

*kk*k

Bombén CIC caramelo 3 Frutos SE€COS

*kk*k

Hojaldrc crujiente con crema de nata yyema tostada

[
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22 €

6€

6€
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Bodega

Vino B!anco de Rueda
Vino | into Ribera Del Duero Rob]e
(Cava, (Cafe Y | icores

Aguas, cervezas, refrescos

Precio por Persona 12 €[VA Incluido

Seleccion de Vinos

Si desea cambiar los VInos, les ofrecemos las siguientes propuestas, esPeranc{o que

sean &C Su agrado:

BLANCOS
e Falacio de Pornos Sauvignon (Rueda): 2,90 €

o Pasa20i0(Rueda): 310 €

TINTOS

° La Planta Arzuaga Roble (Ribera de Duero ): 395 €
o \ifia Sastre (_rianza (Ribera de Duero): 7,85 €
e Mauro ( Tierras de (Castilla y | eon): 12,70 €

CAVAS, CHAMFAGNLE Y ESPFUMOSOS

o [alaciode Pornos Sauvignon: 1,55 €
o Juve CamPs Prut Reserva: 510 €
o Moét Chandon: 7,95 €

Suplemento por persona / IVA incluido
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Menus Especiales

NINOS

(Hasta 12 aﬁos)

MENU N° 1

/I> Jato jamdn ibérico y croquetas caseras
’ / g <roq

~

C huletillas de cordero con pa tatas fritas

S~

Tan‘a
Polsitas de (huches

Precio: 22,00 € [VA incluido

MENU Ne° 2

/D Jato de jamén ibérico Y croquetas caseras

S~

/"]’am[)urgucsa casera con pa tatas fritas

o~

Tar‘l’a
50/5/1,‘35 de (huches

Precio: 18,00 € VA incluido
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