
 
A L M U E R Z O S  :  1 3 : 3 0 - 1 5 : 3 0
 

#RESTAURANTE
#ETXANIZ
#MENU #BISTRO
 
      20 € - 25€ 
 



 
 
 
 

FLAN CASERO DE CHOCOLATE Y CAFÉ CON NATA
TARTA ÓPERA DE VERDURAS, QUESO Y CHOCOLATE A LA MENTA

CREMOSO DE YOGUR CON GEL DE CEREZAS Y CRUMBLE
HOJALDRE DE MANZANA Y CREMA PASTELERA

ENSALADA DE FRUTA PREPARADA
DEGUSTACIÓN DE HELADOS CON TEJA DE ALMENDRA

CARAMELIZADA
(VAINILLA-PECAN, BÚLGARO-GROSELLA, AMERICAN-COOKIES)

½ GIN-TONIC A MODO DIGESTIVO
SORBETE DE GIN-TONIC

 
 
 

VINO TINTO VIZAR (TIERRA DE CASTILLA Y LEÓN) O BLANCO X
SIGLOS (D.O. RUEDA)

IVA INCLUIDO
 
 

#ETXANIZ
#JULIO
#2019

ENTRANTES

PRINCIPALES 20 €

PRINCIPALES 25€

POSTRE

 ENSALADA DE QUINOA, VERDURAS Y TAPENADE CON TOMATITOS SECOS

ENSALADILLA DE GAMBAS, MAYONESA DE ATÚN Y RABANITOS 

BERENJENA, QUESO FRESCO, GRANADA Y BROTES CON ALIÑO DE MIEL

CREMA DE ESPÁRRAGOS BLANCOS CON TARTAR DE SALMÓN AHUMADO

ARROZ MELOSO DE PATO Y TOCINETA CRUIJIENTE

TERRINA DE BERZA, LENGUA Y PATÉ, CON MAYONESA DE REMOLACHA Y

BERROS

PISTO CON TOMATE, HUEVO A BAJA TEMPERATURA Y TALLARINES DE

CALABACÍN

MARMITAKO DE BONITO DEL CANTÁBRICO

ANCHOAS RELLENAS DE QUESO Y PIMIENTO CON ENSALADA

CORVINA MARCADA POR LA PIEL CON PATATA ROTA Y PILPIL DE LA

SALVE

TACOS DE POLLO AL LIMÓN CON GNOCCHIS

CODILLO DE CERDO CONFITADO Y GLASEADO SOBRE PURÉ DE

PATATA AL ACEITE DE OLIVA

MERLUZA A LA CAZUELA EN SALSA DE GULAS Y LANGOSTINOS

BACALAO GUISADO EN SALSA VIZCAINA

ENTRECOT ASADO CON TÁRTARO DE SETAS Y PARMENTIER A LA

MOSTAZA

PRESA DE IBÉRICO MACERADA EN SOJA CON TIRABEQUES Y

TXIMITXURRI CASERO

MAGRET DE PATO ROSADO CON SALTEADO “VERDE"


