
convenciones.indautxu@hoteles-silken.com 

94 444 00 04

Plaza Bombero Etxaniz, s/n 
48010  BILBAO 
 

          
NAVIDADJOEUX 

 NOËL
EIHNACH-

2019



AL CENTRO DE LA MESA ;  
 

MEJ I LLONES RELLENOS DE SU TXANGURRO 
 

EL MENÚ ;  
 

ENSALADA DE RULO DE CABRA Y ESP I NACAS 
CON V I NAGRETA DE ANTXOAS ,  TOMAT ITOS Y NUECES 

   
 

TACO DE BACALAO CONF I TADO 
SOBRE HUMMUS DE REMOLACHA Y T I RABEQUES ENCURT I DOS 

 
 

P I E RNA DE CORDERO EN DOS COCC I ONES 
CON C I RUELAS Y CR I STALES DE RÚCULA 

 
 

   
TARTA ARTESANA DE COMUN I ÓN CON HELADO CASERO 

 
 

LA BODEGA & LA SOBREMESA ;  
 

V I NO BLANCO D . O . RUEDA VERDEJO :  X  S I GLOS 
V I NO ROSADO D . O .  NAVARRA :  GRAN FEUDO SOBRE L Í AS 

V I NO T I NTO CR I ANZA D . O . CA R I O JA :  LAR DE PAULA 
CERVEZAS .  RE FRESCOS 

AGUA M I NERAL 
 
 

CAFÉ ,  I N FUS I ONES ,  PET IT FOURS 
 
 

PREC I O  POR PERSONA :  5 0 . 0 0  € 
 

convenciones.indautxu@hoteles-silken.com 

94 444 00 04

Plaza Bombero Etxaniz, s/n 
48010  BILBAO 
 

COMUNIÓN 1



Plaza Bombero Etxaniz, s/n 
48010  BILBAO 
 

AL CENTRO DE LA MESA ;  
 

DEGUSTAC I ÓN DE EMBUT I DOS I B ÉR I C OS 
CON TOSTA DE PAN Y PULPA DE TOMATE 

 
EL MENÚ ;  

 
T IMBAL DE CONF I T DE PATO SOBRE COGOLLOS 

CON V I NAGRETA DE FRUTOS ROJOS   
 

MERLUZA ASADA EN PLANCHA 
CON RAGOÛT DE ALUB I A ,  PULPO Y TRUFA 

  
 

CRUJ I ENTE DE RABO 
CON FO I E  GRASS A LA PLANCHA 

   
 

TARTA ARTESANA DE COMUN I ÓN CON HELADO CASERO 
 
 

LA BODEGA & LA SOBREMESA ;  
 

V I NO BLANCO D . O . RUEDA VERDEJO :  X  S I GLOS 
V I NO ROSADO D . O .  NAVARRA :  GRAN FEUDO SOBRE L Í AS 

V I NO T I NTO CR I ANZA D . O . CA R I O JA :  LAR DE PAULA 
CERVEZAS .  RE FRESCOS 

AGUA M I NERAL 
 
 

CAFÉ ,  I N FUS I ONES ,  PET IT FOURS 
 
 

PREC I O  POR PERSONA :  5 5 . 0 0  € 
 

convenciones.indautxu@hoteles-silken.com 

94 444 00 04

COMUNIÓN 2



Plaza Bombero Etxaniz, s/n 
48010  BILBAO 
 

AL CENTRO DE LA MESA ;  
 

SÄAM DE COST I LLA BBQ 
PESTO DE RÚCULA Y CEBOLLA AL V I NO 

 
EL MENÚ ;  

 
TOMAT ITO DE MATA RELLENO DE VENTRESCA 

CON BROTES Y ROMESCU 
 

   
LUB I NA ASADA 

CON PERA ENCURT I DA EN H I NO JO Y SUAVE CREMA DE MA I Z  
 
  

COC H I N I LLO CONF I TADO 
SOBRE CREMOSO DE BON I ATO Y SU JUGO L IGADO 

   
 

TARTA DE COMUN I ÓN ARTESANA CON HELADO CASERO 
 
 

LA BODEGA & LA SOBREMESA ;  
 

V I NO BLANCO D . O . RUEDA VERDEJO :  X  S I GLOS 
V I NO ROSADO D . O .  NAVARRA :  GRAN FEUDO SOBRE L Í AS 

V I NO T I NTO CR I ANZA D . O . CA R I O JA :  LAR DE PAULA 
CERVEZAS .  RE FRESCOS 

AGUA M I NERAL 
 
 

CAFÉ ,  I N FUS I ONES ,  PET IT FOURS 
 
 

PREC I O  POR PERSONA :  5 9 . 0 0  € 
 convenciones.indautxu@hoteles-silken.com 

94 444 00 04

COMUNIÓN 3



Plaza Bombero Etxaniz, s/n 
48010  BILBAO 
 

EL MENÚ ;  
 

TARTAR DE ATUN CON REMOLACHA Y FRESAS 
 
 
 

MOUSSE DE FO I E  
MAYONESA DE AGUACATE Y REDUCC I ÓN DE V I NO T I NTO 

   
 

RODABALLO A LA PLANCHA 
CON CALABAC Í N  CONDENSADO EN MENTA Y CONCASSÉ DE P I PARRAK 

 
SOLOM I LLO ASADO EN LA PLANCHA 

CON CARPACC I O  DE COC I DO VASCO ,  CREMOSO DE PATATA 
Y SU JUGO AL OPORTO   

 
   

TARTA DE COMUN I ÓN ARTESANA CON HELADO CASERO  
 
 

LA BODEGA & LA SOBREMESA ;  
 

V I NO BLANCO D . O . RUEDA VERDEJO :  X  S I GLOS 
V I NO ROSADO D . O .  NAVARRA :  GRAN FEUDO SOBRE L Í AS 

V I NO T I NTO CR I ANZA D . O . CA R I O JA :  LAR DE PAULA 
CERVEZAS .  RE FRESCOS 

AGUA M I NERAL 
 
 

CAFÉ ,  I N FUS I ONES ,  PET IT FOURS 
 
 

PREC I O  POR PERSONA :  6 5 . 0 0  € 
 convenciones.indautxu@hoteles-silken.com 

94 444 00 04

COMUNIÓN 4



Plaza Bombero Etxaniz, s/n 
48010  BILBAO 
 
convenciones.indautxu@hoteles-silken.com 

94 444 00 04

El Menú; 
Plato individual de PALETA DE JABUGO Y LOMO de ibérico 

 
SURTIDO DE FRITURAS 

(croquetas, calamar, gamba orly, miniempanadilla de atún) 
 

SOLOMILLO A LA PLANCHA 
con patatas fritas 

 
TARTA DE COMUNIÓN ARTESANA CON HELADO CASERO 

 
Refrescos, Agua mineral 

Petit Fours 
 

PRECIO POR PERSONA: 36.00 € 
 
 

A efectos de menú, se considera niños hasta los 10 años.

MENÚ INFANTIL



Plaza Bombero Etxaniz, s/n 
48010  BILBAO 
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Y PARA ENDULZAR UN MOMENTO TAN ESPECIAL PARA ELLOS, 
A CONTINUACIÓN PRESENTAMOS NUESTROS  POSTRES: 
 
 
• La tradicional tarta San Marcos con salsa de frutos rojos. 
 
• Milhojas fino de hojaldre y mantequilla con crema de vainilla, chantilly 
  envejecido. 
 
• Sobre un ligero bizcocho de yemas de huevo, mousse de chocolate 
 blanco y negro con matices de té verde y salsa ligera de cacao. 
 
• Mascota de suave bizcocho y crema de café con almendras tostadas. 
 
• Tiramisú hecho en casa con salsa ligera de cacao. 
 
• Tarta de Trufa con bizcocho de chocolate. 
 
• Bocado cremoso de mousse de chocolate blanco y frambuesa.  

CARTA DE POSTRES



Plaza Bombero Etxaniz, s/n 
48010  BILBAO 
 
convenciones.indautxu@hoteles-silken.com 

94 444 00 04

 
***BLANCOS D.O. Suplemento por persona 
1,50 €  Mía (Moscato) Penedés                                 
2,00 €  Enate Chardonnay 2-3-4 D.O. Somontano                       
2,00 €  Vionta (Albariño) D.O. Rias Baixas                             
2,50 €  Viñas del Vero Gewüztraminer D.O. Somontano                     
3,50 €  Waltraud (Riesling) D.O. Penedés                               
 
***TINTOS D.O. Suplemento por persona 
1,50 €  Valdubón Roble D.O. Ribera del Duero                           
1,50 €  La Malkerida (Bobal) Vino de Valencia                     
2,50 €  Coto de Hayas Garnacha Centenaria D.O. Campo de Borja           
2,50 €  Petalos del Bierzo D.O. Bierzo                               
3,00 €  Muga Crianza D.O.Ca. Rioja                                   
3,00 €  El Regajal Vinos de Madrid                                   
3,00 €  Remelluri Reserva D.O.Ca. Rioja                                 
4,00 €  Pago de los Capellanes Crianza D.O. Ribera del Duero             
 
***ESPUMOSOS D.O. Precio por Botella 
 21,00 €  Freixenet Brut Barroco D.O. Cava                             
24,00 €  Gramona Imperial D.O. Cava                                 
40,00 €  Mumm Cordon Rouge A.O.C. Champagne 
 

CARTA DE VINOS



Plaza Bombero Etxaniz, s/n 
48010  BILBAO 
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94 444 00 04

   Por un servicio óptimo, rogamos que  las posibles alergias e  intolerancias se comuniquen al departamento de 
convenciones con una antelación mínima de 48 hora,s para que, a estos comensales se les sirva un menú acorde 
al de resto de asistentes.  En el caso de que  notificaciones de este tipo se realicen en el momento del servicio, 
nuestro Chef confeccionará un menú en función del producto disponible. 
 
 
1. El número de comensales a facturar, será el contratado con el establecimiento, mínimo con 72 horas de 
anticipación a la fecha de la realización del banquete. 
 
2. En todo caso, el Hotel Silken Indautxu se reserva la asignación del salón, en función del número de comensales, 
garantizando siempre un salón privado para grupos de 20 comensales adultos. 
 
3. El Hotel Silken Indautxu dispone de garaje privado que está a disposición de los Señores Clientes de forma 
gratuita siempre y cuando dispongamos de plazas libres. 
 
4. La finalización de la estancia de los comensales en los salones, se estimará a las 18:30 h.  Para los almuerzos 
y a las 1:30 h. Para las cenas. 
 
5. En el momento de realizar la reserva del servicio se abonarán 250 € en concepto de fianza. 
 
6. El pago del banquete deberá ser abonado a la finalización el mismo. 
 
                        
 
 

CONDICIONES GENERALES

***TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA (10% ) ***


