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C O C K T A I L S  2 0 1 6
N U E S T R A  S E L E C C I O N  D E  V I N O S - R E F R E S C O S - C E R V E Z A S

COCKTAIL 1

            Grisines de jamón                         
Tartar de tomate y albahaca

Esponjoso de espinaca y gamba
Miniburguer de atún, lechuga y tomate

Yemas de espárrago, idiazábal y tapenade
Barquillos de ibérico y queso

Cremoso de huevo frito y patata
Toffee cremoso de guisantes

&&&
17 €  (i.v.a. incl)

convenciones.indautxu@hoteles-silken.com

COCKTAIL 2

Tosta de mousse de foie y jamón de pato
Minicroissants de cangrejo

Maki de gilda
Yemas de espárrago, idiazábal y tapenade

Toffee cremoso de guisantes
Croquetas de setas

Chanquetes crujientes con polvo alga de nori
Crujiente de triguero en “tinta”

Crema de remolacha y manchego
Nuestra repostería artesana en formato “cóctel”

&&&
22 €  (i.v.a. incl)

COCKTAIL BOTXO

“Gildas”
Tomate del País y cebolla de Zalla

Minipintxos de Tortilla
Morcilla frita con Pikillos

Cucharita de Txistorra y cremoso de Patata
Champiñón relleno con crema de jamón

Bacalao al Pil Pil en aceite de ajos y guindilla

Pastel Vasco
Minicarolinas 

&&&
20 € (i.v.a. incl)
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N U E S T R A  S E L E C C I O N  D E  V I N O S - R E F R E S C O S - C E R V E Z A S

COCKTAIL 4
            

Grisines de jamón
Tosta de mousse de foie y jamón de pato

Tartar de tomate y albahaca
Minicroissants de cangrejo

Maki de gilda
Cremoso de huevo frito y patata

Yemas de espárrago, idiazábal y tapenade
Toffee cremoso de guisantes

Croquetas de setas
Chanquetes crujientes con polvo alga de nori

Crujiente de triguero en “tinta”
Cañón de queso frito

Sandwich de cecina y queso crema con rúcula
Buñuelos de bacalao

Brochetita  de “txarri” con salsa de mostaza
Crema de remolacha y manchego

&&&
Nuestra repostería artesana en formato “cóctel”

30  € (i.v.a. incl)

Puede completar su cocktail con...

MESA DE PANES Y  QUESOS: 
Diversa y amplia selección de quesos nacionales

y extranjeros, cremosos, semi y curados
Acompañados por mermelada, tostadas, frutos

secos, uvas y grissini
4.00 € /pax

JAMON DE BELLOTA al corte
4.50 € /PAX

MESA DE SUSHI
Selección de NIGIRIS, MAKIS...

3.50 €/PAX

COCKTAIL 3

Grisines de jamón
Tartar de tomate y albahaca

Esponjoso de espinaca y gamba
Miniburguer de atún, lechuga y tomate

Yemas de espárrago, idiazábal y tapenade
Cremoso de huevo frito y patata

Toffee cremoso de guisantes
Sandwich de cecina y queso crema con rúcula

Croquetas de jamón
Crujiente de triguero en “tinta”

Buñuelos de bacalao
Crema de zurrukutuna

&&&
Nuestra repostería artesana en formato “cóctel”

25 € (i.v.a. incl)

convenciones.indautxu@hoteles-silken.com
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- C O N D I C I O N E S -

• El Silken Indautxu se reserva la asignación del lugar de celebración en función del número de comensales
• El número de comensales a facturar será el contratado con el departamento de convenciones con 48 horas
 de anticipación a la fecha de realización del evento.
• Suplemento de café 1.50 €/persona. A contratar con antelación con el Departamento de convenciones
• Si desea ampliar 1 hora más la duración del servicio de bebidas deberá incrementar en 7 € el precio del cocktail por persona.
• La duración estimada de los cocktails será de entre 30 minutos y una hora en función del contenido del mismo.
• Los cócteles se han confeccionado en base a 2 unidades de cada uno de los productos por comensal.
• Para sustituir a un almuerzo o una cena, los cocktails a servir serán a partir de 22 €.

Cualquier sugerencia no dude en contactar con el Departamento de Contratación y Convenciones:

convenciones.indautxu@hoteles-silken.com


