
Plato de jamón ibérico

Txangurro a la donostiarra

Suprema de rape con boniato al horno

Tournedó de solomillo con patatas a las hierbas y 
jugo de vino amontillado

Milhojas de hojaldre con helado

Surtido de dulces navideños 

Café

Copa de cava

Bodega

Vino blanco  Vionta D.O. Albariño 

Vino tinto Lar de Paula reserva D.O. Rioja 

90€

INFORMACIÓN Y RESERVAS EN:

convenciones.amara@hoteles-silken.com



Crema de marisco al armagnac

Ensalada de txangurro con mahonesa de cebollino, 
pimentón dulce, colitas de langostino marinadas con 

cítricos y espárragos verdes fritos

Lomo de corvina con refrito de piparras y tomate de 
colgar acompañado de patata al tenedor y cítricos

Presa de cerdo ibérico con su jugo y patata panadera

Tarta Opera con helado

Surtido de dulces navideños

Café

Copa de cava

Bodega

Vino blanco chardonnay Castillo Monjardin D.O. Navarra 
Vino Tinto Viña Pomal crianza D.O Rioja

70€

INFORMACIÓN Y RESERVAS EN:

convenciones.amara@hoteles-silken.com



Micuit con dulce de manzana y tostaditas de pasas y 
nueces

Bogavante cocido con mayonesa de cebollino, 
chutney de mango y microbrotes

Vichyssoise con ravioli de vieira

Medallón de rapé con crema de coliflor, vinagreta de 
piparras y zanahoria

Tournedó de solomillo madurado y patata al tenedor 
con setas eryngi

Milhojas de hojaldre con helado 

Turrones variados

Uvas de la suerte

Bodega

Vino blanco Vionta D.O. Albariño 

Vino Tinto  Lar de Paula Reserva D.O Rioja

Champagne Mumm

200€



EVENTO AMENIZADO CON MÚSICA 

Uvas de la suerte y turrones variados a las 00:00h

Pantalla gigante para celebrar las campanadas

Sopas de ajo a las 2:24 am en mesa

Barra libre

Chocolate com churros a las 4,15h

Bolsas de cotillón incluidas

Servicio de guardarropía

Pago por anticipado antes del 22-12-2022

Menú infantil 80€/IVA inc.

(Limite de edad 12 años)

Cena Cotillón + Alojamiento + Desayuno 
Buffet

290€ por persona en Habitación Doble

366€ por persona en Habitación Individual

Condiciones de la reserva

Programa



• Por un servicio óptimo, rogamos que las posibles

alergias e intolerancias se comuniquen al

departamento de convenciones con una antelación

mínima de 48 horas para poder servirles un menú

acorde a sus necesidades

• La confirmación de la reserva del banquete, se

considerará válida con el prepago del 50% del importe.

El importe restante se abonará antes del 22 de

Diciembre.

• En caso de cancelación posterior al pago realizado , no

se realizará devolución.

CONDICIONES

INFORMACIÓN Y RESERVAS EN:

convenciones.amara@hoteles-silken.com



Spring roll de gambón rojo con txangurro sobre crema 
americana 

Lomo de merluza a la plancha con pesto rojo y patata 
rota al horno

Presa de cerdo sobre emulsión de zanahoria 

Tiramisú con helado

Surtido de dulces navideños 

Café

Copa de cava 

Bodega

Vino blanco Diez Siglos Sauvignon blanc D.O. Rueda

Vino Tinto  Viña Pomal crianza D.O Rioja

60€
INFORMACIÓN Y RESERVAS EN:

convenciones.amara@hoteles-silken.com


