
Entrante

Quiche de puerro con emulsión de piquillos

Alubia pocha con curry rojo y berenjena escalibada

Arroz arborio caldoso con dados de calabaza, brócoli y hojas de espinaca

Tomate con tartar de aguacate, cebolla roja, bonito y vinagreta de tomate

Sopa de pescado a la donostiarra

Plato principal

Calamar a la plancha con refrito de ajo, piparra y zanahoria y hummus con cúrcuma

Pescado del día a la lancha con refrito de piparras y emulsión de espinacas

Muslo de pollo al lemon grass con patatas al horno

Carrillera de cerdo con emulsión de zanahoria

Poke bowl de pechuga de pollo marinada al pesto

Postre

Tarta de queso casera con helado

Fruta del tiempo

Tacos de sandía con miel

Café al gusto con brownie

24,00 € (IVA incluido) 
Incluye bebida

Servicio de pan 1€

Menú semanal 
25 -29 SEP

SERVICIO MEDIODÍA

Los  platos indicados 
pueden tener trazas de 

alérgenos . Las personas 
que padezcan alergias o 
intolerancias se ruega lo 
comuniquen a nuestro 
personal de servicio. 



Lehenengo platera

Porru-quichea pikillo-emultsioarekin

Potxa-babarruna curry gorriarekin eta berenjena eskalibatuarekin

Arroz arborio saldatsua kalabaza, brokoli eta espinaka-hostoekin

Tomatea aguakate tartarrarekin, tipula gorriarekin, hegaluzearekin eta tomate-

ozpin-olioarekin

Arrain-zopa donostiar erara

Plater nagusia

Txibia plantxan baratxuri, piparra eta azenario frijituekin eta hummusa kurkumarekin

Eguneko arraina txalupan, piperrekin eta espinaka-emultsioarekin

Oilasko-izterra lemon grass erara patatekin

Txerri-masaila azenario-emultsioarekin

Poke bowl oilasko-bularki marinatua pestoarekin

Postrea

Etxeko gazta-tarta izozkiarekin

Sasoiko fruta

Sandia eztiarekin

Kafea gustura browniearekin
24,00 € (BEZ a barne) 

Edaria barne
Ogi zerbitzua 1€

Asteko menua
Irailak 25–29

EGUERDIKO ZERBITZUA

Adierazitako platerek alergenoen
aztarnak izan ditzakete

Alergenoei buruzko informazioa
beharrez gero gure zerbitzariei

galdetu mesedez



Starters

Leek quiche with piquillo pepper emulsion

Poached beans with red curry and roasted aubergines

Arborio rice with diced pumpkin, broccoli and spinach leaves

Tomato with avocado tartar, red onion, tuna and tomato vinaigrette

Donostia-style fish soup

Main course

Grilled squid with fried garlic, piparra and carrot and hummus with turmeric

Grilled fish of the day with fried red peppers and spinach emulsion

Chicken with lemon grass and baked potatoes

Pork cheek with carrot emulsion

Poke bowl of marinated chicken breast with pesto sauce

Dessert

Homemade cheesecake with ice cream

Watermelon with honey

Fruit 

Coffee with brownie

24,00 € (IVA incluido) 
Incluye bebida

Servicio de pan 1€

Weekly menu
25-29 SEP

LUNCH SERVICE 

The indicated dishes may 
have traces of allergens. 
People who suffer from 
allergies or intolerances, 
please inform our service 

staff



Entrées
Quiche aux poireaux avec émulsion de poivrons du piquillo

Haricots pochés au curry rouge et aubergines grillées

Riz Arborio avec dés de potiron, brocoli et feuilles d'épinards

Tomate avec tartare d'avocat, oignon rouge, thon et vinaigrette de tomate

Soupe de poisson à la mode de Donostia

Plat principal

Calmar grillé avec ail frit, piparra et carotte et houmous au curcuma

Poisson du jour grillé avec poivrons rouges frits et émulsion d'épinards

Poulet à la citronnelle et pommes de terre au four

Joue de porc avec émulsion de carottes

Poke bowl de blanc de poulet mariné avec sauce pesto

Dessert

Gâteau au fromage maison avec glace

Pastèque au miel

Fruits

Café avec brownie

24,00 € (TVA comprise)
Boissons comprises
Service de pain 1€

Menu hebdomadaire
25 -29SEP

SERVICE DÉJEUNER

Les plats indiqués sont
susceptibles de contenir
des traces d´allergènes.
En cas d´allergie ou d´
intolérance alimentaire,
veuillez le comuniquer
à notre personnel de
services


