Silken

HOTELES




Para picar
Appetizers

Lunes a Sabados

Nuestras croquetas caseras de jamén
(unidad) 1,13

Patatas con salsa Kimchi 2, 13
Patatitas asadas con salsa mojo-picén 2, 13
Torreznos de Soria

Sartén de huevos rotos con patatas
Y lascas de jamén ibérico 2
Y torreznos de Soria 2
Y pulpo a la brasa 2, 6

Crujientes de pollo rebozados en panko japonés con salsa de
miel y mostaza 1, 2, 10, 13

Colas de gambdn envueltas en panko japonés con salsa thai
picante 1,5, 13

*Serviciode Pan 1€

(VA incluido)

1,30 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

7,50 €
7,50 €
10,00 €

9,50 €

11,00€



Para picar
Appetizers

Ensalada Caesar estilo Silken 1, 2, 3, 4

Ensalada menu del dia o mixta

Nachos artesanales Silken con queso y guacamole 9,11, 13

Bao de costilla asada con salsa barbacoa (3ud ) 1, 3, 11, 13

Bao negro de calamar andaluza y salsa ali oli (3ud) 1,2, 5, 11, 13
Sardinas marinadas con lima y cebolla encurtida 3

Alcachofas confitadas con salsa de foie y sal de jamén ibérico (3ud) 3
Ud Extra

Parrillada de verduras de temporada con salsa romescu 3, 9, 13

Pizarra de quesos Campoveja CyL, viejo, trufado y ahumado
( Premio mejor queso ahumado del mundo 2012) 3, 12

(VA incluido)

10,00 €

7,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

9,00 €

11,00 €
4,00 €

9,00 €

12,00 €



Para picar

Appetizers
Racién de paleta ibérica de bellota y pan con tomate de 1500 €
caserio 1 '
Rejo de pulpo a la brasa con patata asada y ali oli de 16,00 €
pimenton 2, 6
Carpaccio de gambén con AOVE y brotes 5 16,00 €
Carpaccio de presa ibérica, pinhones tostados y queso 13,00 €
trufado 3, 12
Salteado de gambones y pulpo con fondo de patata 17 00 €

confitada y toques de pimentén ahumado de la Vera 2, 5

Costilla de vacuno confitada, jugo reducido y pifia asada 9 16,00 €
Jarrete de cordero lechal confitado con patatas rusticas 9 16,00 €
Chuleta de Sidreria (1kg) con patatas y pimientos 30,00 €
2 personas

(VA incluido)



Para picar

Appetizers
De nuestra Barra
Sardina ahumada con hummus de garbanzo y tomate de 3,40 €
caserio 3
Taco de bonito en escabeche con vinagreta a la castreiia 3 2,80 €
Hummus de garbanzos con chips de yuca y tostas de pan 1 7,00 €
Boquerones en vinagre sobre patatas chips 3, 14 9,00 €
Lata anchoas del cantéabrico ( Santoiia ) y tostas de pan 2, 3 7,50 €
Zamburinas a la plancha 2, 5 8,00 €
Gamba blanca de Huelva a la plancha 2, 5 18,00 €

Alérgenos segtin el Anexo Il del Reglamento (UE) 1169/2011

Comunicamos a nuestros clientes que en este establecimiento se sirven comidas preparadas que pueden contener
alérgenos como ingredientes. Para cualquier aclaracion, dirijase a nuestro personal
We inform our customers that this establishment serves prepared meals that may contain allergens as ingredients. For any
clarification, contact our staff
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Cafeteria
Café

SOLO CENAS

ONLY DINERS

Sandwich, bocadillos, pizzas y hamburguesas

Bocadillo de pan ristico relleno de jamén y tomate de caserio 1,8, 11, 13

El bocata de calamares 1, 4, 8, 12, 13

SANDWICH MIXTO: rebanadas de pan de molde tostadas en la sartén con mantequilla
fresca, laminas de jamén york y queso edam 1, 2

SANDWICH VEGETAL: rebanadas de pan de molde tostadas con mantequilla fresca,
mayonesa de aceite de oliva, rodajas de tomate, huevo cocido, esparrago, bonito y
lechuga 1, 2, 4,13

SANDWICH CLUB: rebanadas de pan de molde tostadas con mantequilla fresca, jamén
york, queso, hojas de lechuga, tomate de caserio, beicon y huevo a la plancha 1,2,3,13

PIZZA RUSTICA: Elige 3 ingredientes: Queso mozzarella, cabra, cheddar, jamén
ibérico, jamén york, atin, tomate en rodajas, cebolla, pimientos, beicon o
chorizo. 13

Hamburguesa gourmet con pan de cristal, cebolla pochada en soja, tomate,
queso curado, mezclum de lechugas y ali-oli. Se acompafna de patatas fritas.
De Pollo 1,2,12, 13

De Ternera Black Angus 225gr 1, 2, 3, 12, 13

7,50 €

7,50 €

5,00 €

8,50€

9,50 €

12,00 €

10,00 €
12,00 €



Dulces tentaciones

Sweet temptations

Directos desde la cocina

Yogurt de frutas o natural 3 1,60 €
Arroz con leche 3 3,50€
Natilla con galleta 1, 2, 3 3,50 €
Tarta de queso 1, 2, 3 4,50 €
Coulant de chocolate con helado 1, 2, 3, 11 5,00 €
Postre menu semanal 4,00 €
Fruta de temporada preparada 4,00 €
Especialidad: torrija casera con pan de pueblo, café, naranja 550€

deshidratada y helado de leche merengada 1, 2, 3

( IVA incluido)
Alérgenos segtin el Anexo Il del Reglamento (UE) 1169/2011

Comunicamos a nuestros clientes que en este establecimiento se sirven comidas preparadas que pueden contener
alérgenos como ingredientes. Para cualquier aclaracion, dirijase a nuestro personal
We inform our customers that this establishment serves prepared meals that may contain allergens as ingredients. For any
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Nuestros vinos

Our wines

Por Copas //

Sinfo Cigales Rosado

Diez Siglos de Verdejo

Canto 5 Frizzante

Jose Pariente Verdejo

Belondrade Quinta Apolonia Verdejo
27 Joven Tinto Ribera de Duero

La planta. Arzuaga

Emilio Moro

Viia Sastre

Dehesa los Canénigos

Pesquera

Abadia Retuerta

Pago de los Capellanes

O Luar Do Sil copEeLLo. Pago de los Capellanes
Polvorete. Emilio Moro. GODELLO

Otras bebidas //
Agua Mineral 33cl

Agua con gas. Vichy 33cl
Cana Cerveza
Doble de Cerveza

Refrescos

Cavas y Espumosos

Bach Rose
Palacio de Bornos Brut

1,80 €
1,80 €
1,80 €
2,50 €
3,00 €
2,00 €
2,30 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
4,00 €
4,00 €
2,50 €
2,50 €

1,50 €
2,20 €
2,40 €
3,50 €

2,80 €

12,00 €
18,00 €



Nuestros vinos

Our wines
Botellas //
Blancos //
Camino de Castilla. Verdejo 12,00 €
X siglos de Verdejo 14,00 €
Canto 5 Frizzante 14,00 €
Jose Pariente Verdejo 18,00 €
Belondrade Quinta Apolonia Verdejo 18,00 €
O Luar Do Sil. Pago de los Capellanes. GobeLLo 18,00 €
Polvorete. Emilio Moro. GODELLO 18,00 €
Tintos //
27 vino de autor. Joven 13,00 €
La planta. Arzuaga. Roble 16,00 €
Viia Sastre. Crianza 23,00 €
Pesquera. Crianza 23,00 €
Emilio Moro. Crianza 23,00 €
Dehesa los candnigos. Crianza 23,00 €
Pago de los Capellanes. Crianza 28,00 €
Terra D'uro. Ecolégico 15,00 €
Abadia Retuerta 28,00 €
Rosados //
Sinfo 12,00 €

Salvuero 12,00 €
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