
BRUNCH: Mínimo 15 personas:

*Tacos de Tortilla de patata
* Pizarra de quesos de CyL con selección de mermeladas
* Bocatines variados
* Tramezzini cremoso de queso azul y nueces
* Mini hamburguesa casera de ternera con cebolla 
caramelizada
* Croquetas caseras de jamón 
* Bao calamares con alioli especial 
* Petite croissant
* Mignardices artesanos
* Tarta de manzana
* Silken Candy Corner (frutos secos, chocolatinas y gominolas)

* Selección de café e infusiones 
* Zumo natural de naranja recién exprimido
* Zumos variados
* Refrescos
* Agua mineral con y sin gas

Precio: 20€
Suplemento: vinos, cervezas y cava Rossé: 5€

Duración del servicio: 45 min.

La elaboración artesanal en nuestra cocina implica la manipulación de todos los alérgenos a declarar según el reglamento (UE) 1169/2011, si usted requiere información correspondiente a cada plato, rogamos 
lo solicite a nuestro personal de servici

The handmade preparation in our kitchen involves the handling of all the allergens to be declared according to the rules (EU) 1169/2011. If you need information about any dish, do not hesitate to ask our staff 
Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido. El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento, siendo este el nª mínimo a efectos de facturación.

Precios por persona. 10% IVA incluido


