
Carne
Taco de rabo de ternera albardado con panceta ibérica, puré de boniato, 

guiso de shiitakes y su jugo

Pescado 
Lomo de bacalao al pil pil sobre pisto ahumado y migas del pastor

Entrante
Ensalada de gambones al ajillo, guacamole con cebolla roja encurtida y 

aderezo de cítricos y mango

Postres
Milhojas de hojaldre con mousse de queso, salsa inglesa de 

manzana y helado de manzana

Dulces navideños

Bodega: Agua Km 0, Vino Llaves de Yerga madurado, 

D.O.C Rioja*, Cava y café.

*1 Botella de vino para cada 3 personas

58,00€



Carne
Carrilleras de ternera con demiglace de curry rojo, tallarines de calabacín,

puré de castañas y reducción de Oporto

Pescado 
Merluza asada acompañada de falso risotto con gambones al ajillo y 

chili crab de mejillón de roca

Entrante
Ensalada de ventresca de atún, tomate italiano, pimientos a la llama y 

vinagreta de olivas verde

Postres
Torrija de pan brioche con cremoso de chocolate blanco 

con baileys y helado de vainilla

Dulces navideños

Bodega: Agua Km 0, Vino Llaves de Yerga madurado, 

D.O.C Rioja*, Cava y café.

*1 Botella de vino para casa 3 personas

62,00€



Carne
Lingote de cordero lechal glaseado en su jugo, patata mortero y 

mini pera al vino Ribera

Pescado 
Lomo de lubina acuanaria a la meuniére de almendras, guiso de

trigo tierno y boletus

Entrante
Ensalada de jamón de pato y brotes tiernos con vinagreta de frutos rojos

y virutas de foie

Postres
Struddel de manzana con helado de quesos de Castilla y 

crema inglesa de sidra

Dulces navideños

Bodega: Agua Km 0, Vino Llaves de Yerga madurado, 

D.O.C Rioja*, Cava y café.

*1 Botella de vino para cada 3 personas

66,00€
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