
Salones privados, incluyendo nuestro restaurante, a partir de 
20 comensales adultos (el Hotel se reserva la asignación del 

salón en función del número de comensales)

La confirmación del número definitivo de comensales y del 
menú se hará 10 días antes del banquete, permitiendo un 
5% de comensales cancelados sin gastos hasta 72 horas 

antes de la celebración, a partir de entonces, se facturará 
el 100% de comensales cancelados.

AVISO LIMITACIÓN DE PAGO EFECTIVO 
La Ley 11/2021 en su artículo 18 de medidas de prevención y 
lucha contra el fraude fiscal establece el límite de los pagos 

en efectivo en 1000 €. 



Opción 01

Ensalada de ventresca de atún con tomate 
italiano, pimientos a la llama y                          

vinagreta de olivas verdes

Lubina al horno sobre crema castellana, 
mejillones al vapor y patata de la abuela

Taco de carrillera de ternera, demiglace de curry 
rojo, cremoso de boniato y tallarines de 

calabacín

Torrija de pan brioche con chocobaileys y helado 
de vainilla

52,00 € ( IVA incluido) 
Tinto Llaves de Yerga madurado, D.O Rioja

Agua Km. 0
Café

Opción 02

Ensalada de pollo escabechado, tartar de mango 
y chutney de tomate con albahaca

Bacalao asado sobre guiso de setas e ibéricos 
con cremoso suave de ajo

Lingote de cordero lechal glaseado en su jugo 
con patata mortero y mini pera al Ribera

Coulant de chocolate, salsa de cola -cao y helado

55,00 € ( IVA incluido) 
Tinto Llaves de Yerga madurado, D.O Rioja

Agua Km. 0
Café

INFORMACIÓN HOTEL:
947 253 900

eventos.granteatro@hoteles -silken.com
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