
 

 

 
 
 

COCKTAIL Nº 1 
 

Aperitivo 
Cono de Tartar de Salmón con Emulsión de Soja 

Mousse de Queso Idiazábal y Mermelada de Tomate  
 

Para Picar 
Tosta de Pan y Aceite con Lascas de Jamón 

Croqueta de Sobrasada y Parmesano con Alioli de Remolacha 
Mini Rollito de Primavera relleno de Gambas con Salsa Agridulce 

 
Snack 

Dado de Atún Marinado con Algas Wakame y Mahonesa Picante de 
Maíz 

 
Un Vasito 

Gazpacho de Frutos Rojos con Espuma de Coco 
 

Principales 
Falso Risotto de Langostinos con Gratinado de Ajo Negro 

Bacalao en Tempura sobre Puré de Coliflor Ahumado y Chips de Batata 
Banh Mi de Cerdo Lacado con Verduras Encurtidas y Salsa Siracha 

 
Dulce 

Mojito en Texturas 
Semifrío de Mango y Chocolate Blanco con PetasZetas de Chocolate 

 
 

 
 

BEBIDAS: Vino Blanco, Vino Tinto, Refrescos, Cerveza, Agua 
 
 
 

P.V.P.: 45.00€ por persona. IVA Incluido 
 
 
 

 



 

 

 
 
 

COCKTAIL Nº 2 
 

Aperitivo 
Langostino Marinado Frito con Salsa Rosa y Toque Thai 

Brick Crujiente de Txistorra con Emulsión de Pimientos Verdes Fritos 
 

Para Picar 
Tosta de Jamón Ibérico con Tomate 

Croquetas Variadas de Queso Azul con Nueces y Morcilla con 
Manzana Caramelizada 

Tabla de Quesos 
Tabla de Embutidos 

Tortilla de Patata con Alioli 
 

Un Vasito 
Salmorejo Cordobés con Espuma de Jamón 

 
Principales 

Sándwich de Pan Brioche con Carrilleras de Ternera Estofadas, Cebolla 
Encurtida y Ensalada Americana de Col 

Fish&Chips con sus Salsas 
 

Dulce 
Cocktail Sex On The Beach en Versión Postre 

Semiesfera de Coco Rellena de Frutos Rojos y Glaseado de Piña 
 
 
 
 
 

BEBIDAS: Vino Blanco, Vino Tinto, Refrescos, Cerveza, Agua 

 
 

P.V.P.: 45.00€ por persona. IVA Incluido 

 
 
 
 


