
 

 

 
 

Servicio para mínimo 20 personas, si fuesen menos, consultar condiciones. 
 
 

COCKTAIL Nº 1 
 

Aperitivo 
Mousse de Queso Idiazábal, Mermelada de Tomate y Picada de 

Anchoas 
 

Para Picar 
Grissinis de Pan Envueltos en Jamón  Ibérico y Cecina de León 

Croqueta Gran Teatro de boletus y Jamón con Salsa Tártara 
Tortilla de Patata Desestructurada con Cebolla 

 
Bocatín 

Sandwich de Pavo con Manzana y Nueces 
 

Principales 
Atún Suflado sobre Salmorejo y Ali – Oli de Kimchi 

Taco Mexicano de Cochinita Pibil con Cebolla Encurtida 
 

Dulce 
Tarta de Queso con Coulis de Frambuesas 

 
 

BEBIDAS: Vino Blanco, Vino Tinto, Refrescos, Cerveza, Agua 
 

Precio por persona: 25 € (10 %IVA incluido) 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

COCKTAIL Nº 2 
 

Aperitivo 
Langostino Kataifi con Salsa Agridulce 

 
Para Picar 

Grissinis de Pan Envueltos en Jamón de Cebo y Cecina de León  
Ravioli de Pato al Curry con Salsa Teriyaki 

Brick de Morcilla con Piquillos y Puré de Manzana Reineta 
 

Tosta 
Tosta de Salmón Marinado, Mahonesa de Mostaza Verde y Cebolla 

Roja 
 

Un Vasito 
Crema Suave de Espárrago Blanco y Brocheta de Anchoa con Tomate 

Seco 
 

Principales 
Tacos de Merluza en Tempura, Crema de Guisantes y Ali - Oli 

Mini Hamburguesa de Ternera con Queso de Cabra 
 

Dulce 
Crema de Arroz con  Leche y Galleta Rota de Coco 

Flan de Calabaza Asada con Helado de Vainilla y Toffee 
 
 

BEBIDAS: Vino Blanco, Vino Tinto, Refrescos, Cerveza, Agua 
 
 

Precio por persona: 30€ (10%IVA incluido) 
 

 

 
 
 
 
 



 

 

 
 

COCKTAIL Nº 3 
 

 
Aperitivo 

Conos de Tartar de Atún con Mahonesa de Soja 
Queso Emmental Frito con Salsa de Miel y Mostaza 

 
Para Picar 

Pan Rústico con Jamón Ibérico y Tomate  
Croqueta Gran Teatro de Boletus y Jamón con Salsa Tártara 

Mousse de Queso Idiazábal con Mermelada de Tomate 
Vasito de Foie con Gelatina de Vino Oloroso 

Mini Hot – Dog con Mostaza Verde y Cebolla Frita 
 

Tosta  
Tosta de Pollo Crujiente con Guacamole y Ali - Oli 

 
Lanza 

Lanza de Pavo Especiado con Salsa Rosa, Polvo de Kikos y Pistacho 
 

Principales 
Bacalao Rebozado con Salsa Agripicante y Ensalada Wakame 

Pan Bao con Cerdo Asado y Salsa Hoisin 
 

Dulce 
Gazpacho de Frutos Rojos con Espuma de Coco 

 
 

BEBIDAS: Vino Blanco, Vino Tinto, Refrescos, Cerveza, Agua 
 

Precio por persona: 35 € (10%IVA incluido) 
 

 
 

 
• En todos los cocktails suplemento de Cava por persona: 3.00€ IVA incl. 


