
ALMUERZOS  DE TRABAJO 

2023



Primer plato

Lasaña de Pollo y Setas Shiitake con Curry

Bouquet de Lechugas con Queso de Cabra 
Caramelizado, Lascas de Jamón Ibérico y 
Vinagreta de Miel y Mostaza

Crema de Hongos con Bacalao Crujiente y Cecina

Guiso de Garbanzos con Langostinos y Piparras

Tosta de Salmón Ahumado y  Aguacate con 
Cebolla Encurtida u Ajoblanco Malagueño

Calabacín Relleno de Boloñesa con Crema de 
Coliflor Ahumada

Timbal de Verduras Braseadas, Queso Provolone
Gratinado y Mayonesa de Hierbas

Arroz Negro de Chipirones y Mayonesa de Soja
(hasta 50 personas)



Segundo  plato

Taco de Bacalao Confitado, Salsa de Queso 
Ahumado, Migas del Pastor y Piquillos al Ajillo 

Salmón Teriyaki, Hortalizas Salteadas al Wok y Alioli 
de Kimchi

Lomo de Lubina al Mojo Verde con Ensalada 
Mediterránea y Triguero en Tempura

Falso Muslo de Pato Pekinés y Cous Cous de 
Verduritas

Solomillo de Ibérico con Salsa de Queso Azul y 
Parmentier de Patata Trufada

Pollo Agridulce al Estilo Tailandés con Piña y Arroz 
Basmati 

Codillo de Cerdo a Baja Temperatura con Chutney 
de Manzana



Postres

Tarta de Manzana Templada con Crema 
de Coco

Coulant de Chocolate con Choco-Brandy 
y Helado de Caramelo

Dado de Frutas Naturales con Helado de 
Limón

Sorbete al Gusto

Sopa de Pila con Bizcocho y Helado

Bebidas 
Vino Joven Lar de Paula, D.O. Rioja
Agua
Café
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