
Fríos 
Cold  
Froides

Jamón de bellota con pan de cristal y tomate
Acorn-fed Iberian ham with crystal bread and tomato
Jambon de bellota avec pain de cristal et tomate

Anchoa de Bermeo sobada a mano con pan de cristal y 
tomate
Hand-kneaded Bermeo anchovy with crystal bread and 
tomato
Anchois de Bermeo malaxé à la main avec pain de cristal et 
tomate

Ensalada de espinacas con burrata casera "Biribill", granada 
y tomates Cherry (opción vegetariana)
Spinach salad with homemade "Biribill" burrata, pomegranate 
and cherry tomatoes (vegetarian option)
Salade d'épinards avec burrata maison "Biribill", grenade et 
tomates cerises (option vegetarienne)

Ensaladilla de pulpo
Octopus salad
Salade de poulpe

27,00 €

18,00 €

16,00 €

18,00 €





Calientes  
Warm  
Chaudes

Sopa de pescado
Fish soup
Soupe de poisson

Crema de calabacín Km0 con queso Urdizka y shiitakes de 
Delika salteados (Vegetariana)
Km0 courgette cream with Urdizka cheese and sautéed Delika 
shiitake mushrooms (Vegetarian)
Velouté de courgette Km0 au fromage Urdizka et shiitakés de 
Delika sautés (Vegetarienne)

Caracoles a la alavesa
Snails in the Álava style / Escargots à la mode d'Álava

15,00 €

14,00 €

18,00 €





Rodaballo con patatas panaderas y su refrito emulsionado
Turbot with baker's potatoes and emulsified refrito sauce
Turbot avec pommes de terre boulangères et son refrito 
émulsionné

Bacalao confitado con pil-pil de hongos y ajetes confitados
Confit cod with mushroom pil-pil sauce and confit wild garlic shoots
Morue confite avec pil-pil aux champignons et ails tendres confits

Merluza al horno sobre fondo de mejillones al txakoli
Oven-baked hake on a txakoli mussel broth
Merlu au four sur fond de moules au txakoli

Taco de rabo de ternera guisado con cremoso de coliflor
Braised veal tail with cauliflower cream
Joue de queue de veau braisée avec crémeux de chou-fleur

Solomillo a la plancha con foie y reducción de Oporto con 
Parmentier
Grilled beef tenderloin with foie gras and Port reduction with 
Parmentier potato
Filet de bœuf grillé avec foie gras et réduction de Porto avec 
Parmentier

Presa de Basatxerri marinada con puré de boniato y sus chips
Marinated Basatxerri presa pork with sweet potato purée and chips
Presa de porc Basatxerri marinée avec purée de patate douce et ses 
chips

24,00 €

25,00 €

23,00 €

23,00 €

26,00 €

22,00 €





Pantxipapa con helado de caramelo salado
Pantxipapa with salted caramel ice cream
Pantxipapa avec glace au caramel salé

Panacotta de chocolate, sal de Añana y aceite de oliva virgen 
extra
Chocolate panna cotta with Añana salt and extra virgin olive oil
Panna cotta au chocolat, sel d'Añana et huile d'olive extra 
vierge

Helado de mamia con intxaursaltsa
Mamia ice cream with intxaursaltsa walnut sauce
Glace à la mamia avec sauce aux noix intxaursaltsa

Quesos de temporada de Queseando
Seasonal cheeses from Queseando
Fromages de saison de Queseando

7,00 €

7,00€

7,00€

12,00€
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