S ug eren~cia‘s 'C’e nuestro

ch e)c—-P ablo MaJ razo

Qz;nnén C9fb~érz'(:o cortado a cuchiffo  20,00€
Anchoas def Gantibrico en aceite de ofiva 12,00€
&lfa& de c/eé']az'rén con makhonesa af fimén  7,50€
(Croyuetaef caseras de jamén  6,00€
Tabla de quesos def (pais  §,00€

fmmfm[a de tomate rtg?,‘ con cebolla rg]'a Y ataun 7,00€



fntra:nte&
FEnsalada de brotes de Ja fuerta con  parmesano,
peray w'ncgreta de nueces
‘Grema de calabaza y czq'yafz'ta ala Jaarrz'ffa
Gocido feb}mz'ejo
‘Ganelones de setas 54 trigueros

%rroz meloso de Jaato y afcac/l‘(?flm

ﬂjarrz'ffm[a de verduras naturales
salteadas af tg’z’ffo

3e:7umﬁ>5
cgtgaz'toa de rape a Ja marinera

Iomo de Jubina a la errz'ffa con cremose de hon 1g0s
Jrancha de rodaballe con cuscis de verdura

&out de jaﬁafz”
(Conejo encebollado con rebozuelos

Dolormillo de vaca con hummus de Jombarda

Precio por persona 19€
(IVA y bebida incl.)



?Fruta esca, nata, chocolate, azticar v helados caseros
J

...... nuestro momento mds diwlce

(Cayuz' Jorejoarm&p con sorbete de fimén

y:zrta cuatro quesos

ogz'zcoc/;o caserco de zanahoria

rostin de quesc
J 4

W;tz'ffzw de chocolate

‘Crema Gantabra

(Com(]oota de invierno



SOOK MEAT
MENU COMPLETO POR PERSONA
Tosta de pollo con cebolla caramelizada
Hrroz mefoso de pato y alcackeofus
&out de jabali
(Caguz'  preparado con sorbete de fimén
%ua, vine, ccg%’ Yy pan

22,00€ VA Inc.

SOOK FISH
MENU COMPLETO POR PERSONA
Josta de queso ahumado con salmén
CGrema de calabaza Y czc'yafita ala Jaarrz'ffa
Lomo de fubina a Ja parrifla con cremoso de hongos
ogz'zcoc/fo caserc de zanahoria

Y ﬁo&tz'n de queso
%yum vino, cqfé Yy pan

22, 00€ VA Inc.



