
“Cuando invitas a alguien a sentarse a tu mesa y 
quieres cocinar para ellos, lo invitas a entrar en 
tu vida”. Bienvenidos al Hotel Silken Coliseum, 

bienvenidos a su casa. 

“When you invite someone to sit at your table
and you want to cook for them, you invite them
into your life”. Welcome to the Silken Coliseum 

Hotel, welcome to your home.



Menú 1

Al centro

Selección de embutidos ibéricos
Croquetas de jamón ibérico

Rabas de chipirón

Del mar a la mesa

Lomo de merluza al cava

Para los amantes de la carne

Solomillo Ibérico braseado sobre cremoso
de patata y setas

Siempre hay sitio para el postre

Tarta cuatro quesos

BODEGA

Vino Tinto de autor Veintisiete D.O Ribera del Duero
Vino Blanco Ederra Verdejo D.O Rueda

Agua Mineral
Café



Menú 2

Empezamos degustando

Ensalada de bacalao, cebolla confitada y salsa suave de anchoas

Del mar a la mesa

Lomo de dorada al horno con escalibada de verduras naturales

Para los amantes de la carne

Carrillera ibérica al vino tinto con cremoso de patata y boniato

Siempre hay sitio para el postre

Mousse cremoso de queso y mango

BODEGA

Vino Tinto de autor Veintisiete D.O Ribera del Duero
Vino Blanco Ederra Verdejo D.O Rueda

Agua Mineral
Café



Menú 3

Empezamos degustando

Ensalada capresse con aguacate y anchoas

Del mar a la mesa

Lomo de lubina en papillote crujiente con crema de gambas

Para los amantes de la carne

Entrecot de vacuno a la parrilla con patatas especiadas y salsa cremosa de 
queso y setas

Siempre hay sitio para el postre

Apple pie con helado de la casa

BODEGA

Vino Tinto de autor Veintisiete D.O Ribera del Duero
Vino Blanco Ederra Verdejo D.O Rueda

Agua Mineral
Café



Menú 4

Empezamos degustando

Vol au vent relleno de centollo y cigalitas

Del mar a la mesa

Lomo de bacalao confitado con su pilpil

Para los amantes de la carne

Solomillo de vacuno a la parrilla con cous cous de setas y calabazas

Siempre hay sitio para el postre

Tarta de hojaldre y crema de mantequilla

BODEGA

Vino Tinto de autor Veintisiete D.O Ribera del Duero
Vino Blanco Ederra Verdejo D.O Rueda

Agua Mineral
Café



Menú infantil

Surtido de embutidos, rabas y croquetas

****

Escalopines de ternera a la milanesa con patatas fritas

****

Tarta Selva Negra con helado

Agua o refresco

*Menú infantil se sirve hasta los 12 años. A partir de 13 años se aplica el menú de adultos.



Servicios adicionales

• Copa de cava o chupito (orujos, pacharán o licores sin alcohol)           

• Copa de licor o combinado                                                                    

• Copa de licor o combinado Premium                                                     

Condiciones generales

• Se deberá elegir el mismo menú para todos los comensales tanto adultos 
como niños.

• Salón privado sin cargo a partir de 20 comensales adultos. Para un nº 
inferior, tendrá suplemento (consultar).

• Se solicitará un depósito de 150€ para eventos a partir de 20 comensales y 
de 300€ para eventos a partir de 50 comensales.

• En almuerzos, la hora máxima de ocupación del salón es hasta las 18.00h, 
mientras que en cenas es hasta las 00.00h. Se puede ampliar, bajo 
disponibilidad. Consulte tarifa de hora extra.

• El pago del banquete se deberá realizar a la finalización del mismo. No se 
podrá pagar más de 1000€ en efectivo.

• En los menús no están incluidas otras bebidas. (Cerveza, refrescos...)

• Puede preguntar por otros vinos de nuestra carta. Consulte suplemento.




