Silken

HOTELES



Cocteles

Cocktails

COCKTAIL PINTXO de cortesia A

Irlandés de lentejas y trufa
&&&

Pulguita de jamén y pan con tomate
&&&

Gildas

&&&

Pintxo de ensaladilla de txaka y huevo con langostino
&&&

Croquetittas variadas
&&&

Taco crujiente de costilla de cerdo deshuesada
con pico de gallo y aguacate
&&&

Bacalao al pil-pil

Pintxos dulces

Mini pantxinetas
&&&

Sorbete de Gin-tonic
Bodega
Vinos blanco, rosado y tinto

Cervezas, refrescos, agua mineral

Precio por comensal: 28 € ( 10% IVA incluido)

En los eventos de méas de 30 comensales el servicio de bodega serd bandejeado

La elaboracion artesanal en nuestra cocina implica la manipulacién de todos los alérgenos a declarar segun el
reglamento (UE) 1169/2011 Si usted requiere informacién correspondiente a cada plato, rogamos lo solicite a

nuestro personal de servicio.



Cocteles

Cocktails

COCKTAIL PINTXO de cortesia B

Chupito de calabaza asada

con aceite de albahaca y mozzarella
&&&

Pulguita de jamén y pan con tomate
&&&

Gildas

&&&

Pintxo Donostiarra de jamén y puerro
&&&

Croquetittas variadas
&&&

Gyozas de rabo guisado con sriracha-mayo
&&&

Taco crujiente de ceviche de corvina

Pintxos dulces
Brownie de naranja y pistacho
&&&

Sorbete de Gin-tonic
Bodega
Vinos blanco, rosado y tinto
Cervezas, refrescos, agua mineral

Precio por comensal: 28 € ( 10% IVA incluido)

En los eventos de méas de 30 comensales el servicio de bodega serd bandejeado

La elaboracion artesanal en nuestra cocina implica la manipulacién de todos los alérgenos a declarar segun el
reglamento (UE) 1169/2011 Si usted requiere informacién correspondiente a cada plato, rogamos lo solicite a
nuestro personal de servicio.



Cocteles

Cocktails

COCKTAIL PINTXO

Chupito de calabaza asada

con aceite de albahaca y mozzarella
&&&

Berenjena escabechada con brunoise de manzana écida
&&&

Gildas

&&&
Pintxo Donostiarra de jamén y puerro
&&&

Croquetittas variadas
&&&

Mejillén tigre con emulsion de jalapefio
&&&

Taco crujiente de ceviche de corvina
&&&

Bocata de calamares en pan de brioche

con ali-oli negro de lima
&&&

Gyozas de rabo guisado con sriracha-mayo
&&&

Solomillo de cerdo con salsa de hongos

Pintxos dulces

Mini cuajadas “kizkilurrin” con manzana y miel
&&&

Brownie de naranja y pistacho
Bodega
Vinos blanco, rosado y tinto
Cervezas, refrescos, agua mineral

Precio por comensal: 35 € ( 10% IVA incluido)

En los eventos de méas de 30 comensales el servicio de bodega serd bandejeado

La elaboracién artesanal en nuestra cocina implica la manipulacién de todos los alérgenos a declarar segun el
reglamento (UE) 1169/2011 Si usted requiere informacién correspondiente a cada plato, rogamos lo solicite a
nuestro personal de servicio.



hoteles-silken.com



