


COCKTAIL ALMUERZO / CENA

Jamón ibérico con tostas de pan payés y tomate de caserío
&&&

Estación de quesos con pan soplao
&&&

Irlandés de lentejas y trufa
&&&

Cucharita de bombón de foie con compota de frutos rojos
&&&

Gildas
&&&

Berenjena escabechada con brunoise de manzana ácida
&&&

Salmón marinado con aguacate
&&&

Pintxo de ensaladilla de txaka y huevo con langostino
&&&

Mejillón tigre con emulsion de jalapeño
&&&

Croquetitas variadas
&&&

Taco crujiente de ceviche de corvina
&&&

Mini bocata de calamares en pan brioche con ali-oli negro de lima
&&&

Bacalao al pil-pil
&&&

Taco crujiente de costilla de cerdo deshuesada
con pico de gallo y aguacate

&&&

Gyozas de rabo guisado con siracha-mayo

Pintxos dulces
Mini pantxinetas

&&&

Brownie de naranja y pistacho

Sorbete de Gin-tonic

Bodega
Vinos blanco, rosado y tinto crianza
Cervezas, refrescos, agua mineral

Precio por comensal: 65 € ( 10% IVA incluido)

En los eventos de más de 30 comensales el servicio de bodega será bandejeado

La elaboración artesanal en nuestra cocina implica la manipulación de todos los alérgenos a declarar según el reglamento (UE) 
1169/2011 Si usted requiere información correspondiente a cada plato, rogamos lo solicite a nuestro personal de servicio




