" SILKEM

SOOK Mend:

SUGERENCIAS FUERA DEL MENU
JAMON TDBIICO. ...evviieeieeieeie ittt e e e e e e e e e e e e et e e e e eaeeaaeaeeaas 18,50€
Cecina de [Ledn con Virutas de parmesano Y aceite de OliVa.................uveveeeeerenes 10,00€
Croquetitas de jamon ¥ baCalao (12 UNIAAdES) ............ccuuveerrrieireeniiieieanrieeireieesanne 9,00€
Anchoas de Santofa al aceite de 0liVa (6 UNIdAdes) ..............c..uuvverrierieiineneennn. 10,50€

Ensalada cesar con Crujiente de parmesano, ahChoas Y lasCas de
AV 0w =Ty o RPN 7,00€

Tempura de verduras del tiempo Con Crema de GUESO trufada .......coveevvvernveeneennns 7,00€

TRape asado sobre cebolletas tiernas acompafnado de verduras de temporada Y

V[ oETed =1 s We L= o) T TP 17.50€
golomillo de ternera a la parrilla Conh pimientos asados Y jugo perigeaux............... 24,50€
Queso Tdiazabal CoOn NUECES Y MEMDYIIIO. .......iiiiieiiieeeeeiieiieeeeeeeviiee e et eeeeaaes 6,00€

Tarta fina de hojaldre ¥ manzaha Con Chantilly envejecido y helado de miel-

0. 111152 1O 6,00€
Primer Plato del MENUL...........coceviiiiirieiiiieeie e e e e e e e e e aeeeeeaeeaeeas 7,00€
PIatO PrinCiPal Al MENUL.....uuuieeieeieeierieiierieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeere et e eanes 12,00€
POSErE Al MENU ...c.eeieviiieee e e et e e e e e et e e e e e e ieeaeee s easeesnees 6,00€

TRACION A PAN .ottt e e e e et e e e e e e e e e e e e eaaaaes 1,00€



" TSILKEN

ENTRANTE, UN PRINCIPAL Y UN
POSTRE CON AGUA 'Y VINO RIOJA.
RUEDA O ROSADO

ENTRANTES

Patatas guisaditas en salsa verde con Callos de bacalao

Huevos asados a baja temperatura Con Crema de esparragos blancos,
Lasca de paletilla ibérica

Gazpacho de tomate Y sandia Con Viera asada

Ensalada de pasta fresca con pesto de albahaCa Y lahgostinos

PRINCIPALES

ANChoas rebozadas Y £ritas en aceite de 0liva, ensalada de tomate Y piparras
Bacalao tibio con espinacas, Crema de idiazabal y pifiones tostados

Muslo de pato confitado Y dorado al horho, con reduccion de su jugo, ensalada de
berros, Champifiones ¥ parmesano

Costilla de cerdo glaseada al horno con puré de Calabaza Y cebolla roja de 2alla

POSTRES

Bizcochitos de chocolate Caliente con helado de Caramelo
Cafeé 2.
Tarta hUmeda de zanahoria Crema de mantequilla ¥ helado de queso

Galteado de Fresas con helado de Vainilla

22 € (10% 1.V.A. inCluido) DE LUNES A VIERNES
MEDIODIA (EXCEPTO FESTIVOS)

La elaboracCién artesanal en huestra COCina, impliCa la tmanipulaCién de
todos |0S alérgenos a decClarar segun el reglamento (JE) 1169/2011, Si
sted requiere informacién correspondiente a Cada plato, rogamos (0

soliCite 3 huestro persohal de servicio”
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APERITIVO, ENTRADA, UN
PRINCIPAL Y UN POSTRE CON AGUA
Y VINO CRIANZA Y CAFE

ENTRANTES

Patatas guisaditas en salsa verde con Callos de bacalao

Huevos asados a baja temperatura Con Crema de esparragos blancos,
Lasca de paletilla ibérica

Gazpacho de tomate Y sahdia Con Viera asada

Ensalada de pasta fresca con pesto de albahaCa Y lahgostinos

PRINCIPALES

AnhChoas rebozadas Y fritas en aceite de oliva, ensalada de tomate Y piparras
Bacalao tibio con espinacas, Crema de idiazabal ¥y pifiones tostados

Muslo de pato confitado Yy dorado al hornho, con reduccién de su jugo, ensalada de
berros, Champinones Yy parmesano

Costilla de cerdo glaseada al horno con puré de Calabaza ¥ cebolla roja de Zalla

POSTRES

Bizcochitos de chocolate Caliente con helado de Caramelo
Café 2.0

Tarta hUmeda de zanahoria Crema de mantequilla ¥ helado de gueso

Galteado de Fresas con helado de Vainilla

30 € (10% 1.V.A. incluido) VIERNES NOCHE, SABADOS,
DOMINGOS, VISPERAS DE FESTIVO NOCHE Y FESTIVOS

La elaboraCién artesanal en huestra COCina, impliCa la manipulacCién de
todos |0s alérgenos a decClarar segun el reglamento (JE) 1169/2011, Si
sted requiere informacién correspondiente a Cada plato, rogamos (0

soliCite 3 huestro persohal de servicio”



