
 



  



 



  



 

Para que la celebración del día más importante de 
vuestra vida sea todo un éxito, ponemos a vuestra 
disposición la profesionalidad del equipo del Hotel 
Silken Ciudad de Vitoria y os ofrecemos las 
mejores propuestas culinarias confeccionadas con 
el esmero y la dedicación que merecen nuestros 
productos. 
Platos creados por Raúl Cabrera, Chef formado 
desde hace más de dos décadas junto al laureado 
cocinero Martín Berasategui. 



  



 

2017 



 



  

Precio: 84 € (10% IVA incluido)  

 

Croqueta casera de chuleta 
Crema fría de espárrago blanco 

Croqueta casera de chipirón 
Brocheta de langostino en tempura 

Cucharita de salmón ahumado con vinagreta de yogur 
Cucharita de bombón de bombón de foie con cremoso de manzana 

Tartaleta de bonito con lasca de paleta ibérica 

 
 

 



 

  

Precio: 91 € (10% IVA incluido)  

 

Croqueta casera de chuleta 
Crema fría de espárrago blanco 

Croqueta casera de chipirón 
Brocheta de langostino en tempura 

Cucharita de salmón ahumado con vinagreta de yogur 
Cucharita de bombón de bombón de foie con cremoso de manzana 

Tartaleta de bonito con lasca de paleta ibérica 

 
 

 



 

  

Precio: 93 € (10% IVA incluido)  

 

Croqueta casera de chuleta 
Crema fría de espárrago blanco 

Croqueta casera de chipirón 
Brocheta de langostino en tempura 

Cucharita de salmón ahumado con vinagreta de yogur 
Cucharita de bombón de bombón de foie con cremoso de manzana 

Tartaleta de bonito con lasca de paleta ibérica 

 
 

 



 

  

Croqueta casera de chuleta 
Crema fría de espárrago blanco 

Croqueta casera de chipirón 
Brocheta de langostino en tempura 

Cucharita de salmón ahumado con vinagreta de yogur 
Cucharita de bombón de bombón de foie con cremoso de manzana 

Tartaleta de bonito con lasca de paleta ibérica 

 
 

 

Precio: 102 € (10% IVA incluido)  

 



 

  

Precio: 108 € (10% IVA incluido)  

 

Croqueta casera de chuleta 
Crema fría de espárrago blanco 

Croqueta casera de chipirón 
Brocheta de langostino en tempura 

Cucharita de salmón ahumado con vinagreta de yogur 
Cucharita de bombón de bombón de foie con cremoso de manzana 

Tartaleta de bonito con lasca de paleta ibérica 

 
 

 



 

  

Precio: 107 € (10% IVA incluido)  

 

Croqueta casera de chuleta 
Crema fría de espárrago blanco 

Croqueta casera de chipirón 
Brocheta de langostino en tempura 

Cucharita de salmón ahumado con vinagreta de yogur 
Cucharita de bombón de bombón de foie con cremoso de manzana 

Tartaleta de bonito con lasca de paleta ibérica 

 
 

 



 

  

Precio: 101 € (10% IVA incluido)  

 

Croqueta casera de chuleta 
Crema fría de espárrago blanco 

Croqueta casera de chipirón 
Brocheta de langostino en tempura 

Cucharita de salmón ahumado con vinagreta de yogur 
Cucharita de bombón de bombón de foie con cremoso de manzana 

Tartaleta de bonito con lasca de paleta ibérica 

 
 

 

Plato individual de jamón ibérico 



Croqueta casera de chuleta 
Crema fría de espárrago blanco 

Croqueta casera de chipirón 
Brocheta de langostino en tempura 

Cucharita de salmón ahumado con vinagreta de yogur 
Cucharita de bombón de bombón de foie con cremoso de manzana 

Tartaleta de bonito con lasca de paleta ibérica 

 
 

 

Precio: 120 € (10% IVA incluido)  

 



 



  



  



 

Croqueta casera de chuleta 
Crema fría de espárrago blanco 

Croqueta casera de chipirón 
Brocheta de langostino en tempura 

Cucharita de salmón ahumado con vinagreta de yogur 
Cucharita de bombón de bombón de foie con cremoso de manzana 

Tartaleta de bonito con lasca de paleta ibérica 

 
 

 



  



 



8,00 € 
10,00 € 

8,00 € 
 

24,00 € 
23,00 € 
24,00 € 

 
10,00 € 
12,00 € 

5,00 € 
9,00 € 
8,00 € 

 

 
14,00 € 
16,50 € 

5,00 € 
16,00 € 

 

5,00 € 
 

6,00 € 
16,00 € 
14,00 € 

6,00 € 

 
6,00 € 
5,00 € 
8,00 € 
9,00 € 

10,00 € 

  

Plato individual de jamón ibérico 



25,00 € 
17,00 € 

 
25,00 € 

 
24,00 € 
12,00 € 
31,00 € 
30,00 € 

 
29,00 € 
26,00 € 
36,00 € 
20,00 € 

 
15,00 € 
15,00 € 
29,00 € 

 
19,00 € 

 
 
 

21,00 € 
 

21,00 € 
 

21,00 € 
 

20,00 € 
18,00 € 
30,00 € 

 
13,00 € 
23,00 € 
23,00 € 

Solomillo asado al aroma de parrilla con foie gras salteado y cremoso de patata ...................  
Solomillo asado en plancha con estofado de verduras, foie y su jugo reducido .....................  

 
25,00 € 

 

  



 



 



 

El Hotel dispone para la animación de su Banquete de 

Discjockey. El precio de este servicio para el año 2017 

es de 850 €/890 € (dependiendo del DJ contratado),  

(iva incluido) con una duración de dos horas, y hora 

límite de las 20:00 hrs. para los servicios de almuerzo y 

las 02:00 hrs. para los servicios de cena.  

 

Las ampliaciones del servicio DJ tienen un coste de         

115 € (21% iva incluido) por hora. 

 

 

  



 



 



Sopa de calabaza y naranja 
Croqueta casera de hongos 

Cucharita de queso Idiazábal con fideos de zanahoria escarchados 
Tartaleta rellena de mousse de bonito y anchoa 

Brandada fría de bacalao y tapenade 
Croqueta casera de txangurro 

Cucharita de bombón de foie y cremoso de manzana verde 
Mini hamburguesa de salmón y gamba  

  

Precio: 14 € (10% IVA incluido)  

 

Precio: 20 € (10% IVA incluido)  

 



 



 



Si quieres dar ese toque especial a la Ceremonia de tu Boda 

Civil, ponemos a tu disposición un salón privado con una 

cuidada decoración y en un exquisito ambiente donde poder 

oficiar y celebrar tu boda. El precio de este servicio es de      

280 € (10% iva incluido). 

 

¿Has pensado en una decoración diferente? 

Consúltanos precios y condiciones 

 

Para todas las bodas contratadas que se celebren de Enero a 

Abril 2017 (ambos incluidos) y en Noviembre y Diciembre 

2017, que decidan celebrar su Ceremonia Civil en nuestras 

instalaciones, el salón y la ornamentación floral correrá por 

cuenta del Hotel 

 

 

  



 



  

Precio por persona: 47 € (10% IVA incluido)  

 



Infusión de berberechos al txakoli con crema de puerros al aceite de oliva  
Cucharita de mejillón frito con salsa rouille 

Croqueta de jamón ibérico 
Blinis de pepino, curry y anchoa ahumada  
Caviar de berenjenas servido en cucharitas  

Croqueta casera de bacalao 
Tartaleta rellena de sardinas y mascarpone con huevas de trucha  

Croqueta casera de marisco (txangurro) 
Brocheta moruna especiada en casa 

Flan de foie gras con gelatina de manzana verde 
Carpaccio de rape con vinagreta de jengibre y crema de cebolla asada 
- Fideua crujiente de langostinos, consomé de bogavante, café y curry 

 

 

 

 

 

 

 

  

Precio por persona: 45 € (10% IVA incluido)  

 



 



  



 Los novios están invitados al alojamiento durante una noche gratis en una Suite del Hotel Silken Ciudad de Vitoria en régimen de 
alojamiento y desayuno. (**) 

 Vuestros invitados se beneficiarán de la mejor tarifa disponible sobre nuestras Tarifas Oficiales de habitación. 

 Plazas de parking gratuito para tus invitados durante el banquete, según disponibilidad a la llegada. 

 Las minutas con el detalle del menú y los centros que decoran las mesas serán a cargo del Hotel. 

 El Hotel invita a la degustación del Menú de Boda a 6 personas para enlaces de más de 80 comensales confirmados (**). Para 
enlaces de entre 50 y 80 comensales el Hotel invita a la degustación del Menú de Boda a 2 personas. (**) 

 Para todas las bodas contratadas que se celebren en los meses de Enero a Abril 2017 y en Noviembre y Diciembre 2017, 
obtendrán un 15% de descuento al contratar barra libre sobre nuestra tarifa oficial. Oferta no acumulable a otras promociones. 

 Petit Fours para todos los invitados durante el baile. 

 Los niños menores de 10 años dispondrán de menús especiales. A partir de 10 o más menús infantiles confirmados, se facturará 
el 50% de la totalidad de los menús infantiles. 

 El número mínimo de comensales a facturar será el contratado con el establecimiento como mínimo con 5 días de antelación a 
la fecha del evento. 

 En todo caso, el Hotel se reserva la asignación del salón en función del número de comensales, garantizando siempre un salón 
privado. 

 Confecciona A LA CARTA el menú para tu boda. Selecciona entre nuestra oferta aquellos platos que se ajusten a tus gustos 

y preferencias, y crea TU menú. 

 La finalización de la estancia de los comensales en los salones, se estimará a las 20:00 hrs. para los almuerzos y a las 02:00 hrs. 
para las cenas.  

 Posibilidad de ampliación de horario en servicios de almuerzo según disponibilidad y previa consulta. 

 En el momento de realizar la reserva del servicio se abonarán 600 € en concepto de anticipo y se firmará el Contrato de Prestación 
de Servicios. 

 

  



 


