Silken

HOTELES




Para picar
Appetizers

Frios

Anchoas Artesanas CODESA SERIE LIMITADA 100%
Cantabrico (55 gr)

Anchoas Artesanas CODESA SERIE LIMITADA 100%
Cantabrico (120 gr)

Jamén Ibérico con tostas de pan de pueblo y tomate

Micuit de pato de nuestra elaboracién sobre crema de
melocotén

Ensalada de ahumados con vinagreta de frutos secos, miel
y mostaza

Ensalada de rulo de cabra y confitura de tomate casera

Ensalada de Centollo, Langostino frito y hojas crocantes

15,00 €

23,00 €

19,00 €

19,00 €

17,00 €

13,00 €

15,00 €



Para picar

Appetizers

Calientes

Croquetas de la abuela 10,00 €
Rabas de calamar con Alioli (las tradicionales) 13.00 €
Gambones al ajillo en su punto picante 17.00 €
Langostinos crujientes alifiados con albahaca y limén con 16.00 €
mayonesa de curry ’
Parrillada de verduritas de la huerta con aceite de oliva y 15.00 €

sal maldoén

Revuelto de morcilla de Sotopalacios con pimientos asados 14.00 €

Nuestros Arroces

Risotto de setas Silvestres, queso Parmesano, Trufa y Foie 16,00 €
Paella de verduras de temporada(25 minutos,minimo 2 17,00 €
pax) /pax
Paella de Mariscos (25 minutos, minimo 2 pax) 22,00 €

/pax

Arroz caldoso de secreto de cerdo ibérico con setas
silvestres 16,00 €



Desde el mar

From the sea

Pescados

Tataki de atin sobre confitura de tomate y jengibre con
vinagreta de piparras

Lomo de Lubina a la Sal sobre mostaza de Dijon y
verduritas caramelizadas

Lomo de Merluza emparrillada con ensalada

Rodaballo salvaje de racidén a la plancha con ajiliméjili y
ensalada

17,00 €

24,00 €

22,00 €

24,00 €



Nuestras carnes

Our meats

Carnes

Entrecot de Vacuno al queso emparrillado con patatas y
pimientos de Isla

Lechazo asado a baja temperatura sobre cama de patata
panadera

Rabo de Tudanca desmigado y relleno de jamoén y queso
de Cabra

Cachopo de ternera relleno de cecina y queso sobre
cama de pimientos

22,00 €

20,00 €

18,00 €

18,00 €



Dulces tentaciones

Sweet temptations

Postres

Espuma de sobao pasiego con toffee de orujo de Liébana

Seleccion de Helados del Chef

Coulant de Chocolate sobre fresa con sorbete de mango
(Elaboracién: 10 minutos)

Tatin de manzana acompaiiado de sorbete de manzana

Tarta de queso sobre galleta con mermelada de fresa 'y
crema helada

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €






