
Nuestras ensaladas 

Ensalada de Ahumados  19 € 
Mix de ahumados, lechuga, tomate, yemas de espárragos, aceituna y aguacate 

Ensalada de Ventresca  18 € 
Tomate Cherry, aceituna, pimientos rojos asados, lascas de parmesano y guindillas en tempura. 

Ensalada Vegana de Hortalizas  18 € 
Brotes de temporada, calabacín, zanahoria, brócoli, cebolla, remolacha 

 

Entrantes fríos 

Jamón Ibérico Con surtido de panes y tomate  24 € 

 ½ Jamón Ibérico Con surtido de panes y tomate  15 € 

Anchoas artesanas Con pisto y panes crujientes  18 € 

 

Entrantes calientes 

Pimientos del país  10 € 

Rabas GHD con Ali Oli  15 € 

Verduras en tempura con salsa de miel y mostaza  14 € 

Mix de croquetas (10 unidades)  

Jamón, chuleta, txangurro, bacalao, queso y chipirón 15 € 

Croquetas de jamón (6 unidades)  8 € 

Revuelto de hongos verduritas y sus tostas  15 € 

Pasta boloñesa con bechamel y queso rallado  12 € 

Crema de calabaza, foie, aceite verde y sus pipas  15 € 

 

Platos Principales 

Merluza Romana con patatas, pimientos rojos y crema de marisco  20 € 

Costilla a baja temperatura con guarnición  22 € 

Pechuga de pollo a 65º con verduras al Wok  16 € 

Tortilla de al gusto  

 (Francesa, paisana y bonito) con patatas fritas y pimientos del país  16 € 
 

Sándwiches y Hamburguesas 

Burger Durango  16 € 
con lechuga, tomate, Bacon, queso y huevo  

Burger Tabira  16 € 
Con pollo crujiente, tomate, lechuga, queso cheddar y salsa búfalo honey 

Burger Vegetal  16 € 
con carne vegetal, lechuga, tomate, espárragos, pepino y guacamole 

Sandwich Club  16 € 
con tomate, lechuga, pollo, Bacon, queso y huevo 

Todos nuestros sándwiches y hamburguesas van acompañados de patatas fritas. 

 

Nuestros postres 

Souflé de chocolate con helado de vainilla  8 € 

Torrija caramelizada con helado de leche merengada  8 € 

Infusión de frutos rojos con helado de yogurt griego  8 € 

Fruta de Temporada  8 € 
 

Servicio de Pan por persona. 1 € 

Por favor, informe previamente a nuestro personal en caso de alergias o intolerancias 

Todos los precios tienen el IVA incluido 

 

 

 

 



Our Salads 

Smoked Meat Salad  €19 
Mix of smoked meats, lettuce, tomato, asparagus tips, olives and avocado 

Tuna Belly Salad  €18 
Cherry tomato, olives, roasted red peppers, slices of Parmesan and guindilla peppers in tempura 

Vegan Vegetable Salad  €18  
Seasonal sprouts, courgette, carrots, broccoli, onion, beetroot 

 

Cold Starters 

Iberian Ham with assorted bread and tomatoes  €24 

 ½ Iberian Ham with assorted bread and tomatoes  €15 

Artisan anchovies with ratatouille and crispy bread  €18 

 
 

Hot Starters 

Gernika peppers  €10 

GHD fried calamari with aioli  €15 

Tempura vegetables with honey mustard sauce  €14 

Assorted croquettes (10 pieces)  

Ham, pork chop, spider crab, cod, cheese and baby squid €15 

Ham croquettes (6 pieces) €8 

Mushroom vegetable stir-fry with crostini  €15 

Bolognese pasta with béchamel and grated cheese  €12 

Butternut squash cream, foie gras, green olive oil and sunflower seeds  €15 

 

Main Dishes 

Battered hake with potatoes, red peppers and seafood cream €20 

Low-temperature ribs with garnish €22 

Chicken breast at 65º with wok vegetables €16 

Spanish omelette to order  

 (French, country-style and Albacore tuna) with chips and Gernika peppers €16 
 
 

Sandwiches and Hamburgers 

Durango Burger €16 
with lettuce, tomato, bacon, cheese and egg  

Tabira Burger €16 
with crispy chicken, tomato, lettuce, cheddar cheese and honey buffalo sauce 

Veggie Burger €16 
with vegetarian meat, lettuce, tomato, asparagus, cucumber and guacamole 

Club Sandwich €16 
with tomato, lettuce, chicken, bacon, cheese and egg 

 

All our sandwiches and burgers are served with chips. 

 

Our Desserts 

Chocolate soufflé with vanilla ice cream €8 

Caramelised French toast with meringue milk ice cream €8 

Red fruit infusion with Greek yoghurt ice cream €8 

Seasonal fruit €8 
 

 

Bread service €1 per person 

Please inform our staff if you have any allergies or food intolerances 

 All prices include VAT 

 

 

 



Nos salades 

Salade de poissons fumés  19 € 
Mélange de poissons fumés, laitue, tomate, bourgeons d'asperges, olives et avocat 

Salade de ventrèche  18 € 
Tomates cerises, olives, poivrons rouges grillés, flocons de parmesan et piment tempura. 

Salade vegan aux légumes  18 € 
Germes de saison, courgette, carotte, brocoli, oignon, betterave rouge 

 

Entrées froides 

Jambon Ibérique Avec assortiment de pains et tomate  24 € 

 ½  Jambon Ibérique Avec assortiment de pains et tomate  15 € 

Anchois maison Avec ratatouille et pains croquants  18 € 
 
 

Entrées chaudes 

Poivrons du terroir  10 € 

Calamars frits GHD à l’Ali Oli  15 € 

Légumes en tempura à la sauce de miel et moutarde  14 € 

Mix de croquettes (10 unités)  

Jambon, escalope, araignée de mer, morue, fromage et petit calamar 15 € 

Croquettes de jambon (6 unités)  8 € 

Poêlée de champignons petits légumes et toasts  15 € 

Pâtes bolognaise avec béchamel et fromage râpé  12 € 

Crème de potiron, foie, huile verte et ses graines  15 € 
 

Plats 

Merlu à la romaine avec pommes de terre, poivrons rouges et crème de crustacés  20 € 

Côtes à basse température avec accompagnement  22 € 

Filet de poulet à 65º avec légumes au wok  16 € 

Tortilla au goût  

 (française, paysanne et thon) avec frites et poivrons du terroir  16 € 
 

 

Sandwiches et hamburgers 

Burger Durango  16 € 
avec laitue, tomate, bacon, fromage et œuf  

Burger Tabira  16 € 
avec poulet croustillant, tomate, laitue, cheddar et sauce buffalo honey. 

Burger Végétal  16 € 
avec viande végétale, laitue, tomate, asperges, concombre et guacamole 

Sandwich Club  16 € 
avec tomate, laitue, poulet, bacon, fromage et œuf 

Tous nos sandwichs et hamburgers sont servis avec des frites. 

 

Nos desserts 

Soufflé au chocolat avec glace à la vanille  8 € 

Pain perdu caramélisé avec glace au lait meringué  8 € 

Infusion aux fruits rouges avec glace au yaourt grec  8 € 

Fruit de saison  8 € 
 

Service de pain par personne. 1 € 

Veuillez informer notre personnel à l'avance en cas d'allergies ou d'intolérances. 

 Taxes incluses 

 

 



Salat 

Salat mit geräucherten Zutaten  19 € 
Geräucherte Zutaten, Kopfsalat, Tomate, Spargelspitzen, Oliven und Avocado 

Thunfischsalat 18 € 
Cherrytomate, Olive, gebratene Rote Paprika, Parmesan und Tempura-Paprikaschoten 

Veganer Gartensalat  18 € 
Saisonales Sprossengemüse, Zucchini, Möhren, Brokkoli, Zwiebel, Rote Beete 

 

Kalte Vorspeisen 

Ibérico-Schinken mit Brot und Tomate  24 € 

 ½ Ibérico-Schinken mit Brot und Tomate  15 € 

Handgemachte Anchovis mit Ratatouille und Röstbrot  18 € 

 

Warme Vorspeisen 

Paprika aus der Region  10 € 

Gebratener Tintenfisch GHD mit Aioli 15 € 

Gemüse-Tempura mit Honig-Senf-Sauce 14 € 

Kroketten-Mix (10 Stück)  

Schinken, Kotelett, Meerspinne, Dorsch, Käse und Baby-Calamari 15 € 

Schinken-Kroketten (6 Stück)  8 € 

Rührei mit Pilzen junges Gemüse auf Toastbrot  15 € 

Pasta Bolognese mit Béchamelsauce und Reibkäse  12 € 

Kürbiscremesuppe Leberpastete, grünes Öl und Kürbiskerne  15 € 

 

Hauptgerichte 

Seehecht, paniert mit Kartoffeln, roten Paprika und Meeresfrüchtecreme  20 € 

Schweinerippchen schonend gebraten mit Beilage  22 € 

Hähnchenbrustfilet 65º mit Wok-Gemüse  16 € 

Kartoffelomelette nach Wahl  

 (französisch, Bäuerinnen Art, Thunfisch) mit Pommes frites, regionaler Paprika  16 € 

 

Sandwiches und Hamburger 

Burger Durango  16 € 
mit Kopfsalat, Tomate, Speck, Käse und Ei  

Tabira Burger  16 € 
mit knusprigem Hähnchen, Tomate, Kopfsalat, Cheddar und »Buffalo-Honey«-Sauce 

Vegi Burger  16 € 
mit Fleischersatz, Kopfsalat, Tomate, Spargel, Gurke und Guacamole 

Club Sandwich  16 € 
mit Tomate, Kopfsalat, Hähnchen, Speck, Käse und Ei 

*** Sandwiches und Hamburger werden mit einer Portion Pommes frites serviert 

 

Unsere Nachspeisen 

Schokoladen-Soufflé mit Vanille-Eis  8 € 

Karamellierter Armer Ritter mit geschlagener Milch  8 € 

Waldfrüchte-Einmaischung mit Eis aus griechischem Joghurt  8 € 

Obst der Saison  8 € 
 

Brot, pro Person. 1 € 

Informieren Sie unser Personal bitte im Voraus über Allergien oder Unverträglichkeiten 

 Preise inkl. MwSt. 

 


