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OPCION 1

Langostinos fritos sobre cama de aguacate y hojas tiernas alifiadas
Jarrete de ternera cocinado a baja temperatura sobre huerta de quinoay
verduritas

Suflé de chocolate con natillas de dulce de leche

Bebidas:

Aguas minerales
Vino blanco, rosado o tinto
Café

PRECIO MENU: 25,00 €. SUPLEMENTO REFRESCOS + CERVEZAS: + 2,00 € P.P.

OPCION 2

Capuchino de berros (Crema de berros con espuma de millo)
Lomito de bacalao confitado y gratinado sobre nido de linguine al pesto de eneldo
Semiesfera de queso con bizcocho “red velvet”

Bebidas:
Aguas minerales

Vino blanco, rosado o tinto
Café

PRECIO MENU: 25,00 €. SUPLEMENTO REFRESCOS + CERVEZAS: + 2,00 € P.P.
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OPCION 3

Pastel de platano y cilantro con bolitas crujientes de almogrote y crumble de gofio
Hamburguesa de cochino negro con un toque de adobo y papas bravas canarias
Quesadilla herrefia con helado de pifiay caramelo de especias

Bebidas:

Aguas minerales
Vino blanco, rosado o tinto
Café

PRECIO MENU: 29,00 €. SUPLEMENTO REFRESCOS + CERVEZAS: + 2,00 € P.P

OPCION 4

Terrina de pulpo con ensalada de pifiones y pastay brotes tiernos

Carrillada de cerdo ibérico estofada al vino tinto, con timbal de papa y manzana
caramelizada

Un trocito de cielo

Bebidas:
Aguas minerales

Vino blanco, rosado o tinto
Café

PRECIO MENU: 28,00 €. SUPLEMENTO REFRESCOS + CERVEZAS: + 2,00 € P.P.
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OPCION 5 (picoteo)

Ensalada de lechuguitas con frutos secos garrapifiados, queso de cabra
y salsa de miel

Humus de calabaza con tortillas de trigo para untar

Croquetas de queso ahumado con chutney de papaya

Daditos de bacalao sobre cebolla confitada y crema de pimientos
Meatballs de conejo en salsa cazadora

Mini burgers de “carne fiesta”

Sinfonia dulce de postres

Bebidas:

Aguas minerales
Vino blanco, rosado o tinto
Café

PRECIO MENU: 31,00 €. SUPLEMENTO REFRESCOS + CERVEZAS: + 2,00 € P.P.

OPCION 6 (picoteo + principal)

Surtido de ibéricos y quesos canarios

Canelon de calabacin con brandada de bacalao y aceite de perejil

Croquetas de queso ahumado con chutney de papaya

Solomillo de ternera asado en su punto con fioquis salteados en salsa de boletus
Bombodn de nutella

Bebidas:
Aguas minerales

Vino blanco, rosado o tinto
Café

PRECIO MENU: 33,00 €. SUPLEMENTO REFRESCOS + CERVEZAS: + 2,00 € P.P.
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v' Suplementos (previa reserva): Crianza o Canario del afio: 1.25 €
Reserva: 2.25 €

v El plazo maximo de confirmacién del n® de comensales es de al menos
24 horas de antelacion. Transcurrido este tiempo no se admitiran
devoluciones por bajas de asistencia.

v" 1GIC no incluido.

Y,

Los platos indicados en los menus, pueden contener trazas de alérgenos.
Las personas que padezcan alergias o intolerancias alimentarias,
se ruega lo comuniquen a nuestro personal de servicio.
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SILKEN

ATLANTIDA
SANTA CRUZ

TENERIFE

DPTO. DE CONVENCIONES Y BANQUETES - HOTEL SILKEN ATLANTIDA :I I

AVDA TRES DE MAYO / ESQUINA AUREA DIAZ FLORES - 38005 5/C DE TENERIFE. ESPARA B
Tooa 34 920 294 500 /) 337595 053 = Fr & 34 932 300 458 LUNES A VIERWES DE 9:00 A 20:00 H ;
EMAIL: CONVENCIONES ATLANTIDAG@HOTELES-SILKEN. COM « WWW HOTELES-SILEEN.COM ®
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