
2025
La Navidad ha llegado al Hotel Silken 

Atlántida

Nada mejor que compartir con nuestros clientes 
nuestra gastronomía y servicio

Déjate sorprender.

¡Felices Fiestas!



Aperitivos previos a banquetes 

Opción 1:      4,00 €

Cava y cóctel de frutas sin alcohol
Frutos secos, aceitunas aliñadas y chips de vegetales

Opción 2:      8,00 €

Cava y cóctel de frutas sin alcohol
Tostas rústicas de tapenade

Laminado de solomillo asado a baja temperatura
Cucharita de ventresca de bonito y cebolleta trufada

Opción 3:      12,00 €

Cava y cóctel de frutas sin alcohol
Tostas rústicas de tapenade

Laminado de solomillo asado a baja temperatura
Cucharita de ventresca de bonito y cebolleta trufada

Cucharita de pulpo con batata majorera
Bolitas crujientes de millo con alioli de cilantro

Brindis de sobremesa

Copa de cava Rogers de Flor: 2,50 €

Copa de cava Anna de Codorníu: 4,50 €

PRECIOS POR PERSONA

Igic no incluido



Menú Opción 1

Entrante
Croqueta de puchero canario con confitura

de cebolla morada 
(Aperitivo)

Primero

Ensalada de atún marinado, piña herreña,
aguacate y brotes tiernos 

Segundo
Secreto de cerdo con milhojas de papa trufada

Postre
Cheesecake de mangos gomeros

Surtido Navideño de turrones y polvorones

39€
Igic no incluido

Incluye aguas minerales y vino bodegas Nuviana

OPCIONES EXTRA BEBIDAS
Refrescos y cervezas durante el servicio de comida:  2,00€ + igic por persona

Copa de cava para brindis Rogers de Flor Brut Nature: 2,50€ + igic por persona
Copa de cava para brindis Anna de Codorniu Brut Nature: 4,50€+ igic por persona



Menú Opción 2

Entrante
Croqueta de puchero canario con confitura 

de cebolla morada
(Aperitivo)

Primero

Crema de millo, espuma de gofio de Hermigua
y polvo de cilantro 

Segundo

Merluza a las finas hierbas, crumble de verduritas
y mojo colorado

Postre

Coulant de praliné

Surtido Navideño de turrones y polvorones

39€
Igic no incluido

Incluye aguas minerales y vino bodegas Nuviana

OPCIONES EXTRA BEBIDAS:
Refrescos y cervezas durante el servicio de comida:  2,00€ + igic por persona

Copa de cava para brindis Rogers de Flor Brut Nature: 2,50€ + igic por persona
Copa de cava para brindis Anna de Codorniu Brut Nature: 4,50€+ igic por persona



Propuestas para completar el menú  
con picoteo al centro de mesa

Surtido de ibéricos y quesos 5,50€

Saquito de queso con verduras y salsa agridulce 3,00€

Wan tun de pollo con mayonesa de sriracha 3,00€

Ensaladilla de batata y salmón 4,50€

Tartar de atún al japo-mojo 5,00€

Bandeja de sushi 6,00€

Igic no incluido

Todos los suplementos son por persona sobre el precio del menú
elegido.

Se servirá una ración para compartir cada 4 personas.



Barra libre normal: 9,50 €/hora 
(*contratación mínima de 2 horas)

Ron Arehucas Carta de Oro

Ron Havana Club Tres Años

Ginebra Beefeater

Ginebra Beefeater Pink

Whisky 100 Pippers

Whisky Johnny Walker etiqueta roja 

Vodka Absolut Azul

Suplemento / hora a partir de la 3ª hora: 7,50 €/hora

Barra libre select: 15,00 €/hora
(*contratación mínima de 2 horas)

Ron Havana Club Tres Años

Ron Havana Club Siete Años

Ginebra Beefeater 24

Ginebra Beefeater Pink

Whisky 100 Pippers

Whisky Johnny Walker Etiqueta Negra

Vodka Absolut Azul

Suplemento / hora a partir de la 3ª hora: 12,00 €/hora

Igic no incluido



Animación

Disc-jockey con equipo de sonido 3 horas: 500,00€

Hora extra DJ contratada previamente: 100,00€

Equipo de sonido 2 altavoces: 180,00€

Equipo de sonido 4 altavoces 280,00€

Micrófono: 50,00€

Igic no incluido

* Estos precios pueden variar en base a las necesidades finales, 
sujetos a disponibilidad



Condiciones generales

Reserva

Para la reserva en firme es necesario hacer una entrega a cuenta del 25%
del total del presupuesto estimado.

El importe restante deberá abonarse 15 días antes de la celebración.

Plazo máximo de confirmación de número de comensales: 15 días antes 
del banquete. No se admitirán devoluciones por bajas de asistencia 
pasado dicho plazo

Alergias alimentarias y dietas

Los platos indicados en los menús pueden contener trazas de 
alérgenos. Las personas que padezcan alergias o intolerancias 
alimentarias, se ruega lo comuniquen a nuestro personal de servicio.

El hotel elaborará menús aptos para los clientes con intolerancias 
alimenticias y dietas médicas siempre que éstas sean comunicadas con al
menos 15 días de antelación sobre la fecha de llegada. 

De no comunicarlo en el plazo estipulado, el hotel se reserva el derecho a 
facturar los platos extra solicitados o cualquier otro cambio en el menú 
elegido.

Permanencia máxima en sala

La permanencia máxima en el salón será para servicios de almuerzo hasta 
las 19:00 h y para los servicios de cena hasta las 02:00 am. 

En ambos casos siempre y cuando se contrate la barra libre.                                 

INFORMACIÓN Y RESERVAS EN:

eventos.atlantida@hoteles-silken.com
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