
4 – 8Agosto 
Servicio mediodía

Menú semanal

Entrante

Ensalada de tomate al corte con tartar de bonito, aguacate y vinagreta de tomate

Esqueixada con alubia pocha 

Salteado de  setas variadas con emulsión de coliflor, huevo a baja temperatura y 

sésamo tostado 

Marmitako de bonito ligeramente picante

Rigatoni carbonara

Plato principal
Bonito a la plancha con piperada de vainas y tomate frito

Berenjena crunchy con pesto rojo y pimientos de Gernika 

Medallón de carrillera de cerdo con emulsión de zanahoria  

Puré de boniato con huevo a baja temperatura y paleta ibérica

Arroz con verduras de temporada y emulsión de remolacha 

Postre

Tarta de queso casera con helado

Yogur con coulis de frutos rojos y crumble

Sandía macerada en maracuyá

Café al gusto con brownie

24€

IVA incl.

Aperitivo
Ensaladilla rusa con huevo rallado y pan curasao 

Incluye agua y copa de vino del año 

Servicio de pan 1,50€

Consulte nuestra carta 

de vinos en el código QR



Abuztuak 4 – 8 
Eguerdiko zerbitzua

Asteko menua

Aperitiboa
Entsaladilla errusiarra arrautza birrinduarekin eta curasao ogiarekin

Lehenengo platera

Tomate-entsalada, hegaluze eta ahuakate-tartarrarekin eta tomate 

ozpin-olioarekin

Eskeixada babarrun potxarekin

Perretxiko salteatuak azalore emultsioarekin,

tenperatura baxuko arrautzarekin eta sesamo txigortuarekin

Hegaluze-marmitakoa min ukitiarelom

Rigatoni carbonara erara 

Plater nagusia

Hegaluzea plantxan leka-piperradarekin eta tomate frijituarekin

Crunchy berenjena pesto gorriarekin eta Gernikako piperrekin

Txerri-masailaren medailoia azenario-emultsioarekin

Batata-purea, tenperatura baxuko arrautzarekin eta urdaiazpiko iberikoarekin

Arroza sasoiko barazkiekin eta erremolatxa-emultsioa

Postrea

Etxeko gazta-tarta izozkiarekin

Jogurta fruitu gorrien coulisarekin eta crumblea

Sandia beratua marakuian

Kafea gustura brownierekin

24€

BEZ a barne

Ura eta urteko arko kopa barne

Ogi zerbitzua 1,50€

Kontsultatu gure ardo-karta QR kodean



Weekly menu

August 4 - 8
Lunch service

Aperitif
Russian salad with grated egg and curasao bread dressing

Starter

Sliced tomato salad with tuna tartar and avocado and tomato vinaigrette

Esqueixada with pocha beans

Sautéed mixed mushrooms with cauliflower emulsion, low-temperature egg and 

toasted sesame seeds 

Slightly spicy bonito marmitako

Rigatoni carbonara 

Main course

Grilled bonito with piperade of green beans and fried tomato

Crunchy aubergine with red pesto and Gernika peppers 

Pork cheek medallion with carrot emulsion

Sweet potato purée with slow-cooked egg and Iberian ham

Rice with seasonal vegetables and beetroot emulsion 

Dessert

Homemade cheesecake with ice cream

Yogurt with red fruit coulis and crumble 

Watermelon macerated in passion fruit

Coffee with brownie 

24€
BAT 

included

Water and wine glass of the year incl.

Bread Service 1,50€

Consult our wine list in the QR code



Menu hebdomadaire

Aôut 4 – 8 
Service dejeuner

Apéritif

Salade russe avec œuf râpé et pain curasao

Entrées

Salade de tomates en tranches avec tartare de thon et d'avocat et vinaigrette 

à la tomate

Esqueixada aux haricots blancs

Sauté de  champignons variés avec émulsion de chou-fleur, œuf à basse 

température et sésame grillé 

Marmitako de bonite légèrement épicé

Plat principal

Bonite grillée avec piperade de haricots verts et tomates frites

Aubergine croustillante au pesto rouge et poivrons de Gernika

Médaillon de joue de porc avec émulsion de carottes  

Purée de patate douce avec œuf à basse température et épaule ibérique

Riz aux légumes de saison et émulsion de betterave 

Dessert
Gâteau au fromage maison avec glace

Yoghourt au coulis de fruits rouges et crumble
Pastèque macérée au fruit de la passion

Café avec brownie

24€
BAT 

included

Eau et verre de vin de l'année 

Service de pain 1,50€

Voir notre carte des vins dans le code QR
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