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IMPORTANTE > La elaboracion artesanal en nuestra cocina implica la manipulacién de todos los alér

G(r:an.lclilena
SILKEN Otl on
AMARA -
PLAZA Noche Vieja

SAN SEBASTIAN
Lunes 201 8

31 de Diciembre

APERITIVO

Tacita de mejillones salteados con jamon crujiente y gelatina de fresa.
Tostada de maiz con terrina de foie-gras, platano y fruta de la pasion.
Pastela rellena con frutos del mar.

MENU

Ensalada de bogavante con tartar de aguacate
y vegetales con vinagreta y su crujiente de almendras.

Salteado de cardo con almejas, pifnones y polvo de jamon.
Ravioli de marisco con su salsa, algas y avellana tostada.

Medalldn de solomillo con higos caramelizados,
puré de castafa y teja de parmesano.

Timbal de chocolate blanco y turron con salsa de Baileys y su helado.

Vino Tinto Rioja Reserva

Cava y Copa de Licor

190€ pax IVA inc. PROGRAMA
- Uvas de la suerte y turrones variados.
PAGO POR ANTICIPADO en - Sopas de Ajo a las 2:00 h.
Recepcion antes del dia 22-12-2018 - Barra Libre.
N < : - Chocolate con Churros a las 4:00 h
* Menu infantil/juvenil % - Bolsas de Cotillon Incluidas.
> 80€ / IVA inc. (Limite de edad 18 afios)  Pantalla Gigante para las Campanadas.

- Cena Cotillén + Alojamiento + Desayuno Buffet - Servicio de Guardarropa.

250€ > por persona en habitacion Doble
285€ > por persona en habitacion Individual

enos a declarar segun el reglamento

(UE)1169/2011. Si usted requiere informacion correspondiente a cada plato, rogamos lo soﬁcite a nuestro personal de servicio.

Tel. 943 46 46 00 - e-mail: convenciones.amara@hoteles-silken.com



