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VEUAT PLAZA

2 01 7 SAN SEBASTIAN

APERITIF

Oursin gratiné au whisky dans sa coque.
Creme de petits pois a l'araignée de mer et pain de campagne grillé.
Anchois en saumure sur cro(te feuilletée.

MENU

Salade de homard, gaspacho léger avec tapenade et
vinaigrette a la ciboulette.

Cardon rouge aux cepes au four, pignons grillés et huile de truffe.

Queues de langoustines panées dans leur jus sur creme
d’oignons nouveaux frais.

Médaillon de filet de boeuf grillé, sauce Porto, pommes de terre
Parmentine au four, purée de pruneaux et moutarde.

Tarte aux pommes reinettes et caramel, créeme acide aux
pommes et glace a la creme fraiche.

Vin rouge Rioja Reserva,

Vin mousseux Cava
et Verre de Liqueur PROGRAMME

- Raisins de la chance et tourons variés.

Réglement anticipé a la Réception ~Soupes a l'ail a 2 h du matin
de 'Hétel avant le 22/12/2017 - Open-bar.. \ _
- Chocolat chaud et Churros a 4 h du matin

* Menu enfants/jeunes - Sachets de cotillon compris.
1@ >L_80f[: /dT,ATC' 18 - Ecran géant pour les 12 Coups de minuit.
TTC iz elege e - Service de Vestiaire.

- Diner Cotillon + Hébergement -
+ Petit Déjeuner Buffet
> 235 € par personne en - - . .
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chambre double
>260 € par personne en

IMPORTANT >
Les plats indiqués sont susceptibles de contenir des traces
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d‘allergénes. En cas d'allergie ou d'intolérance alimentaire, . " ‘
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veuillez le communiquer a notre personnel de service. $ A
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