
Pochas guisadas con jamón y chorizo.

Menestra con verdura de temporada con lascas de jamón 	
     ibérico.

Tosta de salmón ahumado sobre pan cristal, brotes frescos
       y vinagreta. 

Lomo de bacalao asado, verduras a la parrilla y crema de 	
     puerros.

Cochinillo asado al estilo tradicional con bol de ensalada.

Merluza en salsa verde con kokotxas y yemas de espárrago.

Crema catalana con tejas.

Tarta de chocolate y café con helado de yogur y frambuesa.

Pantxineta caliente con helado de vainilla. 

E S P E C I A L  F I N  D E  S E M A N A

nuestro menú de mercado

del 18 al 19 de Noviembre de 2017

25.00€
(10% i.v.a. incluido)

Los platos indicados pueden tener trazas de alérgenos.
Las personas que padezcan alergias e intolerancias alimentarias, 

se ruega lo comuniquen a nuestro personal de servicio.


