HOTEL SEVILLA



HOTEL SEVILLA
COtha i I ... primeros bocados para disfrutar (frios)
Duo de salmoOn a nuestro gusto:
B - - d Milhoja de salmon y crema de queso
I e nve n I a Guacamole, Mango y Salmon
Bunuelo de Foie a la Frambuesa
___ Cazuelita de Gulas, Salmorejo al Caramelo
! Mousse de esparrago y cangrejo
h Langostino en alino de pimientos

Brochetas de Tomate, Mozarella en dos texturas
Chups de Queso de Cabra, Higo y Pistacho

&

Y seguimos con la seleccion templada y
caliente
Daditos de choco a la andaluza
Cazon del Estrecho en Adobo
Croqueta de espinaca y bacalao.
Crujiente cremoso de ave
Bocaditos de ibéricos: sobrasada, morcilla
Sorpresa de pisto moruno
Capricho de calabacin
Palito de marisco a la soja
“Perolillo” de codorniz
Hamburguesita Al Andalus
Bebidas: Manzanilla, Vinos, Cervezas,
Refrescos, Zumos, Aguas Minerales




HOTEL SEVILLA
MENU GALA N° 1

Cocktail de bienvenida

E o

Ensalada de Langostinos y Brotes de Esparragos
Trigueros sobre Carpaccio de Pina vinagreta
de mango

Pausa Fresca de Manzana
al Orujo de Cazalla

Carrillera de Ibérico, Lingotes de patata
asada, Fideos de Zanahoria y Tirabeques

Nuestro Brazo de Cardenal 1992 con Salsa
Templada de Chocolate

Café
BODEGA: Vino Blanco, Vino Tinto, Cava

PVP: 54 € (IVA incluido)
Gala 2012




HOTEL

SEVILLA

MENU GALA N° 2

Salteado de Salmoén y Espinacas al Jugo de
Miel y Soja con Sésamo

Sorbete de Lima al Cava
Solomillo Ibérico asado, Cherrys,
Patata Confitada al Tomillo
y mojo del Aljarafe
Pastel Cartuja con Crema de Caramelo

Café

BODEGA: Vino Blanco, Vino Tinto, Cava

PVP: 54 € (lva incluido)

Gala 2012



HOTEL SEVILLA
Banquete NO3 MENU GALA N° 3

Martini de Salmorejo, Daditos de Mango, Brocheta
de Huevo de Codorniz y Jamon lbérico

£ g akih
ﬁg}j;% Sorbete de Menta Fresca
Lo S
B 7 ' Lomo de Bacalao con Alioli de Membirillo y
> P t‘_._ iy Licuado de Guisantes

Helado de Toffee con Guirlache y Bizcocho
Especiado

Café

BODEGA: Vino Blanco, Vino Tinto, Cava

PVP: 54 € (lva incluido)

Gala 2012



HOTEL SEVILLA
MENU DE GALA N° 4

Ensalada de Pularda, Manzana Reineta y
Vinagreta ligera de Mostaza

Sorbete de Mandarina

Lomo de Lubina, Brocolis y puré de maiz dulce
al Vino del Condado

Bizcocho de Cinco Especias con Crema
de Queso y Caramelo

Café

BODEGA: Vino Blanco, Vino Tinto, Cava

PVP: 56 € (lva incluido)

Gala 2012



HOTEL SEVILLA
Gala N©5 MENU DE GALA N° 5

Gazpacho de Melocotdn de Viia, Vieira
Marinada y Ensalada de Frambuesas

Taco de Bacalao Confitado en Salsa
de Puerros Ligeramente Ahumada

Roll de Pato asado, Setas y Noquis de
Patata
con su Confitura de Citricos

Pina Caramelizada con
Ssu sorbete al apio

Café

BODEGA: Vino Blanco,
Vino Tinto, Cava

PVP: 56 € (lva incluido)

Gala 2012




HOTEL SEVILLA
Gala N©€6 MENU DE GALA N° 6

Hojas y Brotes de Temporada, Crema de
Membrillos, Nueces y Nuestro Requeson

Sorbete de Hierbabuena y Melisa

Meloso de Ternera al Vino Tinto,
Piquillos, Parmentier de Ajetes y Setas

Cremoso de Pistacho con Chocolate
Caliente y Helado de Leche Merengada

Café
BODEGA: Vino Blanco, Vino Tinto, Cava

PVP: 56 € (lva incluido)

Gala 2012




HOTEL SEVILLA
MENU DE GALA N° 7
Ga I a N07 Caldo de Cous cous y Pintada a la Hierbabuena

Lomo de Dorada al Vapor de Manzanilla con
Minipisto de Frutas y Verduras

Solomillo de Ibérico relleno de Ajetes,
Jamon y Salvia con Polenta de Foie

Mouse de frambuesa sobre
Bizcocho Artesano

Café
BODEGA: Vino Blanco, Vino Tinto, Cava

PVP: 58 € (lva incluido)

Gala 2012




SEVILLA

MENU DE GALA N° 8

Sopa Ligada de Almendras Tostadas y
Daditos de Pularda al Perfume de Canela

Ensalada de Naranjas y Bacalao
Confitado con Cebolleta Fresca

Presa Ibérica Adobada y Asada a la
Manzana y Caramelo de Mistela

Trilogia de Chocolates con
Frambuesas al Kirsh

Café
BODEGA: Vino Blanco, Vino Tinto, Cava

PVP: 58 € (lva incluido)

Gala 2012



HOTEL

SEVILLA

MENU DE GALA N°© 9
Crema Fria de Puerros y Macadamia

Queso de Cabra Caramelo con Rucula
Silvestre, Fresas y Confitura

Rape con esencia de Mariscos,
Menta frita y Salteado de Verdes

Hojaldre de Platano Caramelizado
al Aroma de Cacao

Café
BODEGA: Vino Blanco, Vino Tinto, Cava

PVP: 60 € (lva incluido)

Gala 2012



HOTEL SEVILLA

Gal a NolO MENU DE GALA N° 10

Salmon con Arroz Cremoso de Caviar al jugo de
Remolachas Rojas

Sorbete de Maracuya

Escalopines de Solomillo de Ternera Patatas
Dado y Tomatitos Cherry

Esponjoso de Turréon, Galleta
de Frangelico y Helado Sacher

Café

BODEGA: Vino Blanco, Vino Tinto, Cava

PVP: 62€ (lva incluido)

Gala 2012




HOTEL SEVILLA

Gala N°11

MENU DE GALA N° 11

Ensalada de Salmoén y Citricos, Salvia y Laminas de
Almendra Tostada

Merluza con su Coca de Verdura
de Temporada

Milhoja de Cordero, Puerro Asado
a la Miel de Tomillo

Martini de Frutas con Licuado
de Naranjas y Sorbete de Coco

Café

PVP: 63 € (lva incluido)

Gala 2012




HOTEL

SEVILLA

MENU DE GALA N° 12

Mi-Cuit de Pato con Confitura de Arandanos y
Tostaditas 5 Especias

Tartar de Salmon y Langostinos con Hojas de
Endivia

Novillo Grillé, Migas de Cous Cous y Verduritas
Crujiente de Tiramisu y Virutas de Cacao
Café
BODEGA: Vino Blanco, Vino Tinto, Cava

PVP: 64 € (lva incluido)

Gala 2012



